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Classe 3

Consulter la notice avant d'installer et d'utiliser cet appareil

Pays de destination Pression (mbar) | Catégorie Type de gaz
BE-CH-CZ-ES-FR-GB-IE-IS-IT-LU-PT-SI-SK 28 - 30/37 I3+ G30 - G31
AT-BG-DE-DK-FI-GR-HU-NL-NO-RO-SE-NZ 30 13B/P G30-G31

| - PRESENTATION DU FOUR ENO

Le four FORCE 10 que vous venez d’acquérir, a été congu pour la navigation de plaisance. 1l est doté d’un volume de 25 litres.
11 est équipé d’une sécurité par thermocouple sur les brileurs (four et gril) et d'un allumage électronique (1,5 V.C.C.).
En cas d’anomalie, I’arrivée du gaz est automatiquement coupée.

11 - CONDITIONS REGLEMENTAIRES D’ INSTALLATION ET D’ENTRETIEN

Ces instructions ne sont valables que si le symbole du pays figure sur I'appareil. Si le symbole n'apparait pas sur l'appareil,
il faut se reporter a la notice technique qui fournira les instructions nécessaires concernant I'adaptation de I'appareil aux
conditions d'utilisation du pays.

La modification de I'appareil et son mode d'installation sont essentiels pour un fonctionnement correct et sir dans tous
les pays additionnels.

Cet appareil doit étre installé conformément aux réglementations en vigueur, et utilisé seulement dans un endroit bien aéré.

Cet appareil n’est pas raccordé a un dispositif d’évacuation des produits de la combustion. Il doit étre installé et raccordé
conformément aux regles d’installation en vigueur. Une attention particuliére sera accordée aux dispositions applicables en

matiére de ventilation (NF/ EN/ISO 10239).

- Le débit d’air nécessaire pour la combustion est de 2 m*/ h par kW de puissance.

- Les distances horizontales minimales séparant I’appareil des parois verticales adjacentes ne doivent pas étre inférieures a 20 mm.
L’installation et ’entretien de ’appareil doivent étre effectués par un professionnel qualifié conformément aux textes

réglementaires et régles de I’art en vigueur, notamment:

- L’usager est tenu de se conformer aux prescriptions des articles 15 et 17 de ’arrété du 2 aott 1977 (Régles Techniques et
de Sécurité applicables aux installations de gaz combustibles et hydrocarbures liquéfiés situées a I’intérieur des batiments
d’habitation et de leur dépendance), qui précise que la piéce doit disposer:

- D’une entrée et d’une sortie d’air suffisante.

- D’un volume minimum de 8m®

- D’une fenétre dont la partie ouvrante présente une surface minimale de 0,40 m%

- D’une hauteur minimale par rapport au sol de 0,30 m.

- NF/ EN/ISO 10239

- NF/ EN/ISO 9094-1 et NF/ EN/ISO 9094-2

- DIRECTIVE 94/25/CE DU PARLEMENT EUROPEEN ET DU CONSEIL DU 16 Juin 1994, concernant le rapprochement

des dispositions législatives, réglementaires et administratives des Etats membres relatives aux bateaux de plaisance.

Attention : Les appareils a flammes nues brilent du combustible, consomment 1’oxygene de la cabine et rejettent des

produits de combustion dans le navire. Une ventilation est nécessaire lorsque les appareils fonctionnent. Ouvrir les orifices

de ventilation prévus a cet effet lors de I’utilisation des installations. Ne pas se servir du gril pour chauffer les parties

habitables. Ne jamais obstruer les ouvertures prévues pour la ventilation (NF/ EN/ISO 10239)

Avant installation s'assurer que les conditions de distribution locale (nature du gaz et pression du gaz) et le réglage de

I'appareil sont compatibles.

Les conditions de réglage de cet appareil sont inscrites sur I'étiquette (ou la plaque signalétique)

Dans le cas d’un changement ou d’un remontage de ’injecteur, 1’étanchéité est obtenue par le simple contact métal sur

métal en serrant normalement.

111 - INSTALLATION DE L’APPAREIL

Attention : Le meuble recevant I'appareil doit étre convenablement fixé et les supports sur lesquels repose 1’appareil,
doivent résister a une température minimum de 100°C. N’employez aucun matériau inflammable.
Une installation correcte est le meilleur moyen d’exploiter a bon escient toutes les possibilités de votre appareil.
¢ Fixer les deux clefs d’ancrages (voir schéma) sur le support ou reposera ’appareil.
« Positionner le four sur son support.
« Ouvrir la porte du four et fixer I'encadrement par 4 vis.
¢ Fixation de I’appareil sur les clefs d’ancrages.
- Retirer la sole de four
- Introduire les vis (Fournies avec I"appareil) dans les trous situés dans le fond du moufle (dans 1’axe des clefs d’ancrage).
- Visser et serrer convenablement

- Remettre en place la sole de four dans sa position initiale.
1V - CONSEILS ET PRECAUTIONS D’EMPLOI

Il est préférable, pour obtenir une cuisson efficace, de préchauffer le four. Nous
préconisons d’attendre 15 minutes avant d’introduire votre plat dans le four.
Laissez le brlleur du four fonctionner quelques minutes avant de fermer la
porte.
- Vous ne devez en aucun cas, poser directement un aliment a cuire sur
la sole du four.
Pour I'utilisation du gril est préférable de préchauffer également quelques
minutes avant d’introduire votre plat dans le four.

Grille de four

Sole de four

V - RACCORDEMENT MARINE

- Pression détendeur
Pays de destination Specifique Marine ENOQUIP
BE-CH-CZ-ES-FR-GB-IE-IS-IT-LU-PT-SI-SK 28 - 30/37 mbar (FR) Ref. : EG 3007
AT-BG-DE-DK-FI-GR-HU-NL-NO-RO-SE-NZ 30 mbar (DE) Réf. : EG 3016

Installation:
Le raccordement gaz doit étre réalisé a l'aide de raccords mécaniques étanches ou a l'aide de raccords normalisés.
NOTA: 1l peut-étre fourni en option un kit de raccordement gaz "ENOQUIP" qui se compose:
1 détendeur spécifique marine, 1 tuyau flexible*, 1 robinet d'arrét avec étiquette, 1 second tuyau flexible* et cartouches
pour tube cuivre @8 mm.
* Longueur suivant besoin: a consulter aupres d"un professionnel.
Le tube flexible ou souple doit étre installé de maniere a ce qu'il ne puisse étre en contact avec une partie mobile du
module d'encastrement (par exemple un tiroir), et qu'il ne passe pas dans un endroit susceptible d'étre encombré.

Montage du détendeur et tuyau flexible

- Détendeur spécifique bateau, "Ne pas I'utiliser dans des locaux fermés"

- Vérifier la présence et I'état du joint caoutchouc au raccord d'entrée du détendeur.

- Visser et serrer I'écrou a ailette du détendeur sur votre bouteille ou éventuellement au robinet spécifique utilisé pour les
bouteilles de 3 Kg ou au systeme "CLIP-ON" pour bouteille de 6 Kg

- Une visite a intervalles réguliers de I'ensemble de raccordement gaz est obligatoire.

- Toute détérioration "Détendeur, tuyau, robinet" nécessite son remplacement.

- Pour un montage correct, les courbures trop importantes ainsi que les torsions de vos tuyaux doivent étre évitées.

- Le tube souple ou flexible doit étre installé de maniére a ce qu'il ne puisse étre en contact avec une partie du module
d'encastrement et qu'il ne passe pas dans un endroit susceptible d'étre encombré.

- Controle de I'étanchéité:

(Vous devez procéder au contrdle suivant la réglementation en vigueur (norme NF/ EN/ISO 10239 PARAGRAPHE 10)
Avant la mise en service de l'installation alimentée en G.P.L., vérifier, a partir de I'élément de raccordement du

détendeur jusqu'aux robinets de brileurs fermés des appareils, que l'installation a été correctement réalisée. Les robinets

d'arrét étant ouverts, soumettre cette installation aprés détendeur & un essai de pression d'air & une pression égale & trois

fois la pression de service mais n'excédant pas 150 mbar. L'installation doit étre considérée comme étanche si, au terme

d'une période de cing minutes (permettant a la pression de s'équilibrer), celle-ci demeure constante & + 5 mbar prés

pendant les quinze minutes suivantes. Un fluide approprié, tel qu'une solution savonneuse, peut étre utilisé sur les éléments

de raccordement pour localiser les fuites.

ATTENTION: L'ammoniaque, présente dans certains savons et détergents, attaque les raccords en laiton. Bien que les
dommages soient indétectables au départ, des fissurations et des fuites peuvent apparaitre quelques mois apres le
contact avec I'ammoniaque.

DANGER: Ne jamais présenter une flamme pour vérification de I’étanchéité.

Aprés I'essai de mise en pression de l'installation, tous les appareils raccordés, y compris les dispositifs de surveillance
de flamme sur les brileurs, doivent étre soumis a un essai de fonctionnement. Un contrdle visuel de la hauteur de flamme
aux braleurs doit étre effectué alors que tous les brlleurs des appareils de I'installation fonctionnent, afin de s'assurer que
la pression de service est adaptée a chaque appareil.

VI - CHANGEMENT DE LA PILE (pour allumeur électronique)

- Dévisser le bouchon du porte pile, dans le sens inverse d'une aiguille d'une ‘1 A
montre, changer la pile de 1,5 Volt de type R6, de bonne qualité. )\r‘ (
- Remonter I'ensemble dans le sens inverse du démontage. N \




- Si vous n'utilisez pas votre four pour une longue période,
il est conseillé d'enlever la pile.

VIl - ALLUMAGE DES BRULEURS
Le four est commandé par un robinet sécurité coupant ’alimentation gaz en cas d’extinction accidentelle du bréleur.
Le robinet est fermé lorsque le point repére de la manette est sur le disque plein du bandeau de facade.

Pour allumer le brileur du four

Positionner la manette en position maximale, puis appuyer sur celle-ci et actionner le bouton d’allumage. Aprés allumage
du brileur, rester appuyer sur la manette pendant 10 secondes environ, pour permettre I’enclechement de la sécurité. Régler
ensuite la température de cuisson désirée suivant le marquage qui ce trouve sur le bandeau de commande.

Si le thermostat ne fonctionne pas correctement, il peut briler ou ne pas chauffer les plats. Vous devez appeler
immédiatement le SAV ENO pour remplacer ou réparer le thermostat du four.

Pour allumer le brdleur du gril.

Ouvrez la porte de four et tirer la protection thermique (A) jusqu’a la butée.
Positionner la manette face au repére « Gril », appuyer sur celle-ci, puis actionner le A
bouton d’allumeur. Aprés allumage du gril, resté appuyer sur la manette pendant 10
secondes environ, pour permettre l’enclenchement de la sécurité. Relacher votre
manette, votre gril est en fonctionnement. Fermer au 3/4 la porte du four jusqu’a la
butée de la protection de la manette. Le gril permet de griller des aliments peu épais et
faire des toasts.

IMPORTANT !

L’allumeur ne doit pas étre actionné pendant plus de 15 s. Si a l'issue de ces 15 s le
brileur ne s'est pas allumé, cesser d'agir sur le dispositif, ouvrir la porte de I'enceinte
et/ou attendre au moins 1 min avant toute nouvelle tentative d'allumage du brdleur.

En cas de défaillance de I’allumeur, vous pouvez mettre en fonctionnement le brileur.
Pour cela, approchez une flamme au brileur, tournez la manette jusqu’a la position
d’arrivée de gaz maximale et enfoncez-la pendant 10 secondes.

Dans le cas d'une extinction accidentelle des flammes du brileur, fermer la manette de commande du brdleur et ne pas
essayer de rallumer le brileur pendant au moins 1 min

Ne pas manipuler la protection termique (A) lors du fonctionnement du gril, attendez le refroidissement de votre
four pour remettre votre protection manettes en place.

ATTENTION:

- Les parties accessibles peuvent étre chaudes quand le grilloir est utilisé. Eloigner les jeunes enfants.
- Cet appareil sert uniquement a des fins de cuisson. Il ne doit pas étre utilisé a d'autres fins, par exemple le
chauffage du local.

1 Position fermeture

=

Equivalences des symboles
1- Manette du four / gril
2- Bouton d'allumeur e
3- Porte pile nomade P

Débit four min. / l
3 \A€ 0 "

Débit four Max.
Position allumage

Fonctionnement de verrouillage de la porte du four :

Nota: pour verrouiller la porte, abaisser la poignée jusqu’a I’enclenchement du
verrouillage de la porte.
Déverouillage de la porte du four :

Nota : pour déverouiller la porte, appuyez sur le bouton entouré,
puis tirer la porte.

VIII - ADAPTATION AU CHANGEMENT DE GAZ

Seuls un professionnel ou une personne habilitée peut changer les injecteurs ou modifier les réglages.

INJECTEURS ET DEBITS
Puissance Débit Butane 28 -30 mbar (G30)
Brileur nominale Réduit Max. Propane 30 - 37 mbar (G31)
(En Watt) (En Watt) Rep. injecteur | Débit Butane (g/h) | Débit Propane (g/h)
Four 1800 600 64 131 128,5
Gril 1600 - 64 116 114
IX - UTILISATION
AERATION

L’utilisation d’un appareil de cuisson au gaz conduit a la production de chaleur et d’humidité dans le local ou il est
installé. Veillez a assurer une bonne aération de la cuisine: maintenez ouverts les orifices d’aération naturelle ou installez
un dispositif d’aération mécanique (hotte de ventilation mécanique).

Une utilisation intensive et prolongée de I’appareil peut nécessiter une aération supplémentaire, exemple en ouvrant une
fenétre, un hublot ou une aération plus efficace, par exemple en augmentant la puissance de la ventilation mécanique si elle
existe.

Four avec évacuation arriére
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X-ENTRETIEN

Ne nettoyer pas votre four avec un produit abrasif ou une éponge récurrente, vous endommageriez définitivement son
éclat.

Ne laissez pas séjourner des liquides acides tels que jus de citron, vinaigre, ..., dans le four.

Dés la premiere utilisation, la sole de four en acier inoxydable peut se colorer au niveau des flammes.

Vue 3D



ENGLISH
OVEN

Class 3
Destination countries Pressure (mbar) Categorie
BE-CH-CZ-ES-FR-GB-IE-IS-IT-LU-PT-SI-SK 28 - 30/37 13+
AT-BG-DE-DK-FI-GR-HU-NL-NO-RO-SE-NzZ 30 13B/P

I - INTRODUCTION

The FORCE 10 oven you have just acquired is designed for pleasure boating.

It has a volume of 25 liters.

It is equipped with a thermocouple safety device on each burner (oven and gril) and an electronic ignition device.
In the event of a defect, the gas supply is automatically being cut off.

11 - INSTALLATION AND MAINTENANCE CONDITIONS

This appliance is not connected to an exhaustion stroke: it has to be installed and connected in compliance with the
relevant Installation Rules. Especially respect the Regulations concerning aeration. (NF/EN/10239.3)
- The minimum air inlet necessary to a proper combustion is 2 m3h per kW power.
- Horizontal distance between the appliance and the adjacent walls shall not be less than 20 mm.
Installation and maintenance of this appliance have to be carried out by a skilled person in accordance with the relevant
Regulations, in particular:
- The User has to comply with Technical and Safety Rules prescriptions concerning use of inflammable gas and liquefied
hydrocarbons in houses and outbuildings, stipulating that no unit should be installed in any room unless:
e asufficient air inlet and outlet.
e aminimum volume of 8m3
e awindow with a minimum opening space of 0,40 m?
e aminimum height of 0,30 m from the ground are provided.
- Sanitary regulations
- Gas installations on board
e Guideline 94/25/CE from European Parliament and Council dated June 16", 1994
1SO 10239
e ISO/DIS 9094-1.2

WARNING:

When operated, naked flame appliances consume oxygen and reject exhaust materials. A ventilation is necessary when
appliances are working. Open the ventilation holes designed for this purpose when operating cooker. Never use your
cooking appliance to warm up the living space. Never obstruct the openings designed for ventilation (ISO/DIS 10239.3).

111 — INSTALLATION INSTRUCTIONS
Correct installation is the best way to optimise the use of your marine cooker.
IMPORTANT WARNING:

The surface/furniture on which the cooker is installed must be able to resist at least a + 100°C temperature.
Never use inflammable materials.

INSTALLATION

+ Fasten both fastening keys (see drawing) to the support the appliance will have to lay on.
¢ Install the oven on its support.
# Open the oven door and fix the oven frame with 4 screws.

How to install the oven fastening keys:
- remove the oven bottom plate
- Insert the screws (supplied with the appliance) into the holes in the bottom of the oven (respect the fastening
keys axles).
- Screw and fasten properly.
- Put the oven bottom plate in its initial position.
Correct installation is the best way to ptomise the use of your marine cooker.

IV- PRECAUTIONS FOR USE

- To improve cooking efficiency, preferably pre-heat the oven. We recommend waiting for 15 minutes before you put
your dish in the oven. Let the oven operate a few minutes before closing the door.
- Never place a dish to be cooked directly on the oven bottom plate.
- To operate the grill, keep the oven door % open and pull the knob protection plate (placed below the fascia
panel).
CAUTION: operate the knob protection plate only when the appliance is cold.

V - CONNECTION : suitable for marine use

"Boat"

Destination country requlator pressure

ENOQUIP

BE-CH-CZ-ES-FR-GB-IE-IS-IT-LU-PT-SI-SK

28 - 30/37 mbar (FR) Ref.. EG3007

AT -BG-DE-DK-FI-GR-HU-NL-NO-RO-SE-NZ

30 mbar (DE) Ref.: EG3016
Installation:
Any connection to the gas supply has to be made with tight mechanical connections or with normalised connections.
NOTA:

An optional gas connection kit can be supplied. "ENOQUIP" includes:
a regulator special for boats, a 600mm flexible tube, a shut-off valve with its sticker, a 800 mm flexible tube, nozzle for @
8mm copper tube.

Setting-up : Regulator and flexible tube

- Special "boat" regulator. "Shall not be used in a closed room".

- Always make sure that the rubber seal at the regulator inlet connection is properly set and in good shape.

- Screw and tighten the regulator wing-nut on the gas cylinder or on the special tap fitted on 3 Kg gas cylinders or on
the "CLIP-ON" device for 6 Kg gas cylinders.

- A complete check-up of the whole installation has to be carried out punctually.

- In the case of any deterioration, “regulator, rubber tube and tap" have to be replaced.

- To ensure a correct setting-up, avoid twist or curve the rubber tube.

Tightness control (Testing process in accordance with stipulations of Norm 1ISO/DIS 10239 3 PARAGRAPH 10).

Before putting the whole installation into service with LPG supply, always makes sure that setting-up has been carried
out properly (from the regulator up to the burners in shut-off position). The shut-off valves being open, test the whole
installation — before fixing the regulator on the rubber tube — with an air pressure equal to three times service pressure but
testing pressure shall never exceed 150 mbar. The whole connection has to be considered as tight if after a five-minute
period (this should enable pressure to get balanced), pressure remains constant + 5 mbar during the 15 following minutes.
An appropriate liquid, such as soapy water, can be used to detect any possible leakage on the connection part.

CAUTION:
Do not use any detergent liable to contain ammoniac: this would damage brass connection parts. Although the damage
could not be obvious at the beginning, fissures and leakage can appear a few months later.

DANGER: Never use a naked flame to check tightness.

After having tested pressure on the whole installation, every single connected appliance — including burners FFD — has
to be tested while functioning. A visual control of the flame height on the burners has to be carried out while all burners
are being operated in order make sure the service pressure is suitable for each appliance.



VI -HOW TO REPLACE BATTERY (electronic ignition device)

- Unscrew battery support cap, in an anti-clockwise direction, replace 1,5 f!

V battery (R6 type) good quality. \ {
- Re-assemble by proceeding in the reverse order. 4 \
- If you do not use your appliance for a long period, remove battery.

VII - BURNERS IGNITION

Each burner is being guided by a tap with control knob. The indicator on the knob indicates tap position. A symbol on
the fascia panel indicates burner position.

To extinguish the burner, turn the control knob to the right to the OFF position where the knob will lock in the OFF
position (full symbol).

The oven is also being guided by a safety tap cutting off gas supply in the event of accidental burner extinction. To light
the oven burner, apply a lighted match or any other lighting device to the hole in the bottom plate (or press electronic
ignition button). Turn the control knob until it coincides with the large flame symbol and keep depressed for 10 seconds to
fit the flame failure device, then release. Large flame symbol or "9" denotes full on position, small flame symbol "S"
denotes slow position.

Grill burner:

The burner is in OFF position when the control knob coincides with the relief point symbol. To light the grill burner,
open the oven door, pull the knob heat-shield to the bearing and turn the knob to the left. Press the electronic ignition
button and keep the control knob depressed for 5 seconds to fit the flame failure device, then release. The grill is now
operating. Close the door up to the knob heat-shield.

IMPORTANT !: do not pull/push the stainless steel heat shield while the grill is operating; wait until the oven is
cold.

Symbols
1 - Oven knob or oven with grill

2 - Electronic ignition button
3 - Battery support

o

Note: to lock the door, lowering the handle until it locks the door lock.

Oven door locking system

Unlocking the door:
Note: to unlock the door, press the button surrounded in red, and pull the door.

Unlocking the door:
Note: to unlock the door, press the button surrounded in red, and
pull the door.

VI - GAS ADJUSTMENT

Only a professional or an authorized person may change the injectors or change settings.

JETS AND OUTPUT
Nominal Low Butane 28 -30 mbar (G30)
Burner output position. Propane 30 - 37 mbar (G31)
(Watt) (Watt) Jet size Input g/h
Oven 1800 600 64 131
Grill 1600 - 64 116

IX-UTILISATION

VENTILATION

Operating a gas cooking appliance brings about heat and damp exhaust in the room where it is being operated. Always
make sure that the room is being properly ventilated: keep natural aeration apertures opened or install a mechanical
aeration device (hood).

An intensive and prolonged operation can require an extra aeration (by opening a window) or by providing a more
efficient aeration (hood - if any - on full on position).

QOven with rear exhaust
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X—-MAINTENANCE INSTRUCTIONS

Do not use any abrasive cleaner or recurring sponge.

Clean up spillage of acidic liquids immediately i.e. lemon juice, vinegar, etc...

On the very first operation, the stainless steel upper grid and oven bottom plate
can yellow a little bit.




DEUTSCH

Backofen
Klasse 3
Bestimmungsland Betriebsdruck (mbar) Kategorie
BE-CH-CZ-ES-FR-GB-IE-IS-IT-LU-PT-SI-SK 28 - 30/37 13+

AT -BG-DE-DK-FI-GR-HU-NL-NO-RO-SE-NZ 30 13B/P
| -BESCHREIBUNG

Das von Ihnen erworben haben, Backofen FORCE 10, wurde zum Bootfahren entwickelt. Er hat ein Volumen von 25
Litern. Es ist mit einem Sicherheitsthermoelement am Brenner (Ofen und Grill) und einer elektronischen Zindung (1.5
VDC) ausgestattet.

Im Falle einer Anomalie wird der Gasversorgung automatisch abgeschaltet.

Il - VORSCHRIFTEN FUR INSTALLATION UND WARTUNG

Das Gerat wird nicht an eine Abgasanlage angeschlossen. Die Installation hat unter Beachtung der hierfiir geltenden
Vorschriften zu erfolgen, insbesondere sind die Bestimmungen beziglich der Belliftung des Aufstellungsraumes zu
beachten. Das gilt ebenfalls fir Aufstellung in Wohnraumen.
Installation und erste Inbetriebnahme diirfen nur durch einen qualifizierten Fachmann vorgenommen werden.
Aufstellungsrdume miissen fiir die Beltftung folgende Offnungen aufweisen:
e Ausreichende Be- und Entliftungséffnungen,
e Mindest-Raumvolumen von 8 m?
. Ein Fenster mit einer Offnungsflache von mindestens 0,40 m2

(Mindesthohe tiber dem Boden : 0,30 m).

INSTALLATION UND BETRIEB AUF SPORTBOOTEN UND YACHTEN

Die Vorschriften des DVGW-Arbeitsblattes G 607 (Ausgabe Februar 1995) sind einzuhalten.

Flissiggasanlagen am Bord :

- Richtlinien 94/25/CE vom Européischen Parlament und Rat vom 16. Juni 1994

- I1SO 10239

- ISO/DIS 9094-1.2

Seitliche Mindestabstande zwischen dem Gerat und Trennwénden bzw. Mébeln missen mindestens 20 mm betragen. Die
erforderliche Verbrennungsluft-Zufuhr betragt 2m3 pro kW Nennwérmebelastung.

VORSICHT :Beim Betrieb eines Gasgeréates entsteht. Warme und Feuchtigkeit im Aufstellungsraum (in dem Schiff)
Ausreichende Be-und Entliftungsdffnungen offen halten. Keinesfalls den Kocher als Heizgerat verwenden. (ISO 10239.3)

Als Hersteller, bestatigen wir dass dieses Gerat nach allen Regeln hergestellt worden ist und dass es mit
Hauptanforderungen der Richtlinie 90/396 CEE.

111 - EINBAU UND ANSCHLUSS DES GERATES)

Vorraussetzung fiir einen ordungsgeméafRen Betrieb des Gerétes ist ein fachgerechte, sorgféltige Installation.
WICHTIGER HINWEIS :

Die Aufstellungsflache fir den Tischherd muR eine Erwdrmung von mindestens +100°C vertragen. Keine brennbaren
Materialien verwenden.

AUFSTELLUNG BZW. AUFHANGUNG

+ Die zwei Verstopfungskiicken tiber Halter wo Apparat liegen wird, festmachen.
¢ Backofen tiber Halter installieren

¢ Backofentir 6ffnen und Rahmen durch 4 Schrauben befestigen

¢ Apparat Uber Verstopfungskiicken anbringen

¢ Grundplatte des Ofens herausziehen

¢ Schraube ( mit Apparat geliefert ) in Lorchen des Ofenmuffel einfiihren

¢ Gut festschrauben und anziehen

¢  Grundplatte wieder in Lage hinbringen.

Eine gute Aufstellung des Gerdts ist das bestes Mittel um alle seine Mdglichkeit anzuwenden.

IV — BESONDERE HINWEISE FUR DIE BENUTZUNG

Um eine ordnungsgeméle Garung zu erreichen wird empfohlen, den Backofen zundchst ca. 15 Minuten vorzuwérmen.
Auch sollte man den Backofen nach dem Anziinden zunéchst einige Minuten mit offener Tir betreiben.

Keinesfalls die Speisen zum Garen unmittelbar auf den Backofen- Boden stellen Das Knebelschutzblech muss unbedingt
beim Grillbetrieb ziehen.

ACHTUNG: das Knebelschutzblech soll nur behandelt werden, wenn das Gerét kalt ist.

V — GASANSCHLUSS / WASSERFAHRZEUGEN

Bestimmungsléander Druck am Bootsregler

ENOQUIP

BE-CH-CZ-ES-FR-GB-IE-IS-IT-LU-PT-SI-SK

28 - 30/37 mbar (FR) Reéf.: EG3007

AT - BG - DE - DK - FI - GR - HU - NL - NO - RO - SE - NZ 30 mbar (DE) Réf.: EG3016

Installation :
Der Gasanschlufl ist mit Hilfe eines dichten mechanischen oder normgeméRigen
Anschlusses vorzunehmen.

VERMERK: Eine "ENOQUIP"* AnschluBvorrichtung kann als Option geliefert werden. Es besteht aus :
1 Regler (speziell zur Einrichtung auf Wasserfahrzeugen), 1 Gummischlauch (600 mm), 1 Armatur mit Aufkleber, 1
Gummischlauch 800 mm, Einsatze fiir @ 8mm Kupferrohr.

Einbau : Schlauch + Regler

- Regler fiir den Marinebereich geeignet. "Keinesfalls in geschlossenen Raume verwenden".

- Gummidichtung am Reglereintritt kontrollieren.

- Reglerfliigelmutter auf der Flasche — weder an der Armatur (3 kg Flaschen) noch auf CLIP ON (6 kg Flaschen) fest
schrauben.

- Die ganze Vorrichtung muR regelméssig kontrolliert werden.

- Defekte Regler, Schlauch oder Armaturen miissen unbedingt ersetzt werden.

- Fir einen korrekten Einbau dieser Vorrichtung sind starke Schlauchgebiegungen- und Drehungen zu vermeiden.

Dichtheitsprufung (die Vorschriften der Norm ISO/DIS 10239.3 Abt. 10 sind einzuhalten.)

Vor der Inbetriebnahme der Gaseinrichtung ist die Dichtheit des kompletten Systems — vom Regler bis zu den
geschlossenen Armaturen der Gerdte - zu priifen und sicher zu stellen. Mit aller Armaturen in gedffneter Stellung muR die
ganze Vorrichtung mit einem Luftdruck = 3 mal den Verwendungsdruck - der keinesfalls 150 mbar {berschreiten soll —
gepriift werden. Die Gaseinrichtung ist als Dicht anzusehen, wenn den Druck innerhalb 5 Minuten am + 5 mbar wéhrend
der 15 folgenden Minuten besténdig bleibt. Die Dichtheit des Gasanschlusses ist mit Seifenlauge zu priifen uns sicher zu
stellen. Es dirfen sich kein Blasen zeigen.

ACHTUNG : Salmiakgeist, der manchmal in gewisse Reinigunsmitteln verwendet ist, kann Messinganschliisse
fressen. Einige Monate spater konnen Undichtheiten und Risse entstehen

GEFAHR : Keinesfalls Dichtheit mit einer Flamme priifen !

PRUFUNG - GASDRUCK

Flussigasventil 6ffnen, dann sind alle Gasgerate —die an dieser Gasflasche angeschlossen sind — in Betrieb zu nehmen.
Jede Gerétesbrenner anziinden, dann die Flammenhdhe Uberpriifen, um den ordnungsgeméRen Druck sicher zu stellen.



VI- VORSCHRIFTEN FUR ERSATZ DER BATTERIE

- BatterientragerverschluB — nach links abschrauben und 1,5 V R6
Batterie ersetzen.

- Dann wieder montieren.

- Sollte das Gerét flr einen langeren Zeitraum nicht verwendet werden,
dann die Batterie entnehmen.

it < a1

VII - ANZUNDEN DER BRENNER

Jeder Brenner is Uber eine Armatur mit Bedienungsknebel gesteuert. Die Form des Bedienungsknebels zeigt die jeweilige
Einstellung an. Auerdem ist die Einstellung durch Symbole gekennzeichnet.

Anziinden: Armaturknebel eindriicken, nach links auf "GroRstellung"” (groBes Flammensymbol) stellen und anziinden (mit
Streichholz —oder falls vorhanden durch driicken des Zundknopfes. Knebel ca. 10 sek. Eingedriickt halten, dann langsam
loslassen und auf die gewlinschte Position stellen.

Zindet der Brenner nicht gleich, ist der VVorgang zu wiederholen.

Abschalten: Armaturknebel nach rechts auf Position "Aus" drehen.

Backofen: Backofentlr 6ffen, brennendes Streichholz an die Ziinddffnung im Backofen halten — oder falls vorhanden
durch driicken des Ziindknopfes. Bedienungsknebel auf Gro3stellung stellen und ca. 10 sek. Eingedriickt halten, dann
langsam loslassen. Sollte die Flamme wieder ausgehen, ist der Zindvorgang zu wiederholen. Auf vollstandiges
Durchziinden des Brenners achten. Backofentiir langsam schlielen, gewiinschte Heizleistung einstellen.

GroRes Flammensymbol oder GroRstellung

Kleines Flammensymbol oder Kleinstellung

Grillbrenner :

Der Grillbrenner ist tber eine ziindgesicherte Armatur mit Bedienungsknebel gesteuert. Position ,,Aus“ : die Form des
Armaturknebels liegt an voller Scheibe. Backofentiir 6ffen, Knebelschutzplatte bis zum Anschlag ziehen, dann
Armaturknebel nach links drehen. Zindknopf driicken und Armaturknebel ca. 5 Sek. eingedriickt halten. Dann langsam
loslassen. Bedienungsknebel auf GroBstellung stellen und ca. 5 sek. eingedrickt halten, dann langsam loslassen.
Backofentir bis zum Anschlag langsam schlieRen.

Bedienungselemente
1 - Backofen

2 - Zindknopf
3 — Batterie Tréager

Verriegelung der Backofentir
Zum : zum Verriegeln der Tur, ziehen Sie den Griff, bis er
das Turschloss verriegelt.

Entriegeln der Tur:
Hinweis: um die Tlr zu 6ffnen, driicken Sie die Taste in Rot
umgeben, und ziehen Sie die Tir.

VI - ANPASSUNG GASDRUCK

Nur ein Fachmann oder einem autorisierten Person kann die Injektoren oder Einstellungen zu &ndern.

DUSENKENNZEICHNUNG UND BELASTUNGEN

BUTAN (G30)-PROPAN (G31)
Brenner Nennbelastung Kleinstellbelastung 30 mbar
Wiatt Watt Diisenkenn- Belastung
Zeichnung g/h
Ofen 1800 600 64 131
Grill 1600 - 64 116

Alle Geréte sind werksseitig fir den Betrieb mit Propan /Butan 30 oder 50 mbar eingestellt. Es ist ein entsprechender
Druckregler zu verwenden. Auf einwandfreien Zustand des Flissiggasschlauches ist zu achten.

IX-BETRIEB

BELUFTUNG

Beim Betrieb eines Gasgerdtes entstent Warme und Feuchtigkeit im Aufstellungsraum. Ausreichende Be- und
Entliftungsoffnungen offen halten oder eine Dunstabzugshaube installieren. Bei lang andauerndem, starkem Betrieb
konnte eine zusétzliche Be- bzw. Entliftung erforderlich werden, z.B. durch Offnen eines Fensters, einer Luke oder — falls
vorhanden — die Dunstabzugshaube auf eine hohere Position stellen.

Backofen mit hinten EntlUftung 480

AW 1

——T

. f —

Nuifeinht

595 min

r ' Luftkreislauf

\ 360

490 min.
linken Ansicht

X —-WARTUNG REINIGUNG 3D-Ansicht

Zur Reinigung keine Scheuermittel oder Stahlschwédmme verwenden, die Emaillierung kénnte darunter leiden. Zum
Entfernen von Uberlaufgut sollte ein Holzspachtel verwendet werden. Keine saurehaltigen Fliissigkeiten wie Essig,
Zitronensaft usw. langere Zeit auf der emaillierten Mulde belassen.

Zur Erleichterung der Reinigung der Kochmulde I&sst sich der Gitterrost hochklappen (s.Abb.). Nach den ersten
Gebrauch kdnnen sich der Gitterrost und der Backofenboden (beide aus Edelstahl) durch die Flammen verfarben.



ITALIANO
FORNO DA INCASSO

Classe 3
Paese di destinazione Pressione (mbar) Categoria
BE-CH-CZ-ES-FR-GB-IE-IS-IT-LU-PT-SI-SK 28 - 30/37 13+
AT-BG-DE-DK-FI-GR-HU-NL-NO-RO-SE-NZ 30 13B/P

- Per ottenere una cottura ottimale, si consiglia di preriscaldare il forno e di attendere 15 minuti prima di introdurre gli alimenti.
Lasciar funzionare il bruciatore del forno per alcuni minuti prima di chiudere la porta..

- Non appoggiare in nessun caso un alimento direttamente sulla suola del forno.

Durante la cottura al grill si raccomanda di lasciare la porta del forno aperta di circa % e di applicare lo schermo di protezione
manopole posto sotto il pannello frontale.

ATTENZIONE : lo schermo di protezione deve essere estratto a forno spento.

V- COLLEGAMENTO ALL'IMPIANTO DI BORDO

| - PRESENTAZIONE DEL FORNO ENO

Il forno FORCE 10 € stato progettato per la navigazione da diporto.

Ha un volume di 25 litri. Il formo FORCE 10 & munito di sicurezza a termocoppia su ogni bruciatore (forno e grill) e di
accensione elettronica (1,5 VCC ) a secondo del modello.

In caso d'anomalia, I'alimentazione del gas viene automaticamente interrotta.

11 - CONDIZIONI DI INSTALLAZIONE E MANUTENZIONE

L’apparecchio non ¢ collegato a dispositivi di evacuazione degli elementi di combustione e deve essere installato e collegato in
conformita alle norme vigenti. Una particolare attenzione dovra essere rivolta alle disposizioni applicabili in materia di
ventilazione (NF/EN/ISO 10239).

- La portata d'aria necessaria per la combustione & di 2 m%h per kW di potenza.

- Le distanze orizzontali minime di separazione tra il forno e le pareti verticali adiacenti non devono essere inferiori a 20 mm.

- L'installazione e la manutenzione devono essere eseguite da un tecnico qualificato in conformita con i regolamenti e le regole
dell'arte vigenti. In particolar modo :

- L'utente e tenuto a conformarsi alle prescrizioni degli articoli 15 e 17 del decreto del 2 agosto 1977 (Regole tecniche e di
sicurezza applicabili alle installazioni a gas e a idrocarburi liquefatti posti all’interno di edifici destinati ad abitazione e
annesse dipendenze) secondo i quali il locale deve essere dotato :

- Di un’entrata e uscita d’aria sufficienti

- Di un volume minimo di 8 m*

- Di una finestra con superficie di apertura minima pari a 0,40 m?
- Di un‘altezza minima dal suolo di 0,30 m.

- Norma DTU 61.1

- Regolamentazione sanitaria locale

- Impiantistica gas a bordo delle barche

- NF/EN/ISO 10239
- NF/EN/ISO 9094-1 e NF/EN/ISO 9094-2

- Direttiva 94/25/CE del Parlamento Europeo e del Consiglio del 16 giugno 1994 sull’uniformizzazione delle disposizioni di

legge regolamentari ed amministrative degli Stati membri relative alle imbarcazioni da diporto.

Attenzione : Gli apparecchi a fiamme libere bruciano combustibile, consumano 1’ossigeno della cabina e scaricano prodotti di
combustione nella barca. Durante il funzionamento é necessario ventilare il locale. Aprire le bocchette di ventilazione durante
I’'uso. Non usare mai il grill per riscaldare le zone abitabili. Non ostruire le bocchette di ventilazione ( 1ISO/DIS 10239.3).

11 - INSTALLAZIONE DELL'APPARECCHIO

¢ Fissare le due lamierine (vedi schema) al supporto su cui sara posato il forno.
¢ Collocare il forno sul supporto.
+ Aprire la porta del forno e fissare il telaio con 4 viti.
¢ Fissare il forno sulle lamierine :
- Togliere la suola del forno
- Introdurre le viti (fornite col forno) nei fori posti sul fondo della muffola (nell’asse delle lamierine)
- Avvitare accuratamente
- Rimettere la suola nella posizione iniziale
Una corretta installazione e primordiale per sfruttare al meglio le capacita dell’apparecchio.

NOTA IMPORTANTE :

| supporti su cui viene posizionato il forno devono resistere ad une temperatura minima di 100°C. Non usare materiali
infiammabili.

IV - CONSIGLI E PRECAUZIONI PER L'USO

Paese di destinazione Pressione (mbar)

ENOQUIP

BE-CH-CZ-ES-FR-GB-IE-IS-IT-LU-PT-SI-SK 28 - 30/37 mbar (FR) Rif.: EG3007

AT - BG - DE - DK - FI - GR - HU - NL - NO - RO - SE - NZ 30 mbar (DE) Rif.: EG3016

Installazione :

1l collegamento all'impianto del gas di bordo deve essere realizzato mediante un raccordo meccanico a tenuta stagna o
con raccordi normalizzati.
NOTA : In via facoltativa puo essere fornito un kit di collegamento gas “ENOQUIP” composto di :
1 regolatore gas di tipo nautico, 1 flessibile di lunghezza 600 mm, 1 valvola d'arresto con targhetta, 1 flessibile di
lunghezza 800 mm, cartucce per tubature in rame diam. 8 mm

Montagaio del regolatore e del flessibile

- Regolatore specifico per imbarcazioni. « Non utilizzare in locali chiusi”.

- Verificare la presenza e le condizioni della guarnizione in gomma sul raccordo d'entrata del regolatore.

- Avvitare e stringere il dado ad alette del regolatore sulla bombola o eventualmente sulla specifica valvola utilizzata per le
bombole da 3 kg o sul sistema “CLIP-ON” per bombole da 6 kg.

- E obbligatorio controllare periodicamente il sistema di alimentazione del gas.

- Qualsiasi deterioramento del regolatore, del flessibile o della valvola deve dar luogo alla sostituzione del componente.

- Per un montaggio corretto evitare torsioni e piegature eccessive dei flessibili.

- Controllo della tenuta stagna

(in base alle vigenti disposizioni di legge - Norma 1SO /DIS 10239.3 paragrafo 10)

Prima di mettere in funzione I'impianto alimentato con GPL, verificare, a partire dall'elemento di raccordo del
regolatore fino alle valvole dei bruciatori (posizione chiusa), che I'impianto sia stato realizzato correttamente. Con le
valvole d'arresto aperte, sottoporre I'impianto a valle del regolatore ad una prova di pressurizzazione con una pressione
dell’aria pari a tre volte la pressione d'esercizio, senza comunque superare i 150 mbar. L'impianto puo essere considerato
ermetico se dopo 5 minuti (necessari per equilibrare la pressione) la pressione resta costante a +/- 5 mbar e cid durante i
successivi 15 minuti. Eventuali fughe di gas potranno essere evidenziate passando sugli elementi di raccordo una
soluzione fluida appropriata (ad esempio una soluzione saponosa).

ATTENZIONE : L'ammoniaca presente in alcuni saponi e detergenti intacca i raccordi di ottone. Anche se i danni
non sono inizialmente visibili, fessure e fughe di gas possono comparire vari mesi dopo il contatto con
I'ammoniaca.

PERICOLO : Per la verifica della tenuta non ricorrere mai all’uso di una fiamma.

Dopo aver eseguito la prova di pressurizzazione dell'impianto, tutti gli elementi collegati, compresi i dispositivi di
controllo delle fiamme dei bruciatori devono essere sottoposti a prova di funzionamento. Un controllo visivo dell’altezza
delle fiamme deve essere effettuato mettendo in funzione tutti i bruciatori al fine di verificare che la pressione di servizio &
appropriata ai singoli apparecchi.



VI - SOSTITUZIONE DELLA PILA (per accenditore elettronico)

Svitare il tappo del portapila, ruotando in senso antiorario, sostituire la pila da
1,5 V di tipo R6 con una pila nuova e di buona qualita.

Rimontare eseguendo le stesse operazioni, ma in senso inverso.

In caso il forno non dovesse essere usato per un lungo periodo si consiglia di
togliere la pila.

(i

e

VII - ACCENSIONE DEI BRUCIATORI

Un simbolo posto accanto ad ogni manopola permette di identificare la posizione del bruciatore.

Il forno é azionato da una valvola di sicurezza che interrompe I'alimentazione del gas in caso di spegnimento accidentale
del bruciatore.

La valvola é chiusa quando il punto di riferimento della manopola si trova in corrispondenza del tondo pieno
rappresentato sul pannello frontale.

Per accendere il bruciatore del forno avvicinare un fiammifero acceso nel foro della suola previsto per I'accensione (o
premere il pulsante dell'accensione elettronica sugli apparecchi che ne sono dotati), posizionare la manopola in
corrispondenza del simbolo fiamma grande o “9” e premere per 10 secondi circa sulla manopola per consentire
I'innestamento della sicurezza. Rilasciare la manopola e regolare a piacimento la potenza del bruciatore. La fiamma grande
0 “9” corrispondono all’erogazione massima, mentre quella piccola o “S"corrispondono alla minima.

Per accendere il grill, aprire la porta del forno e tirare completamente lo schermo di protezione manopole. Girare la
manopola in corrispondenza della scritta “Grill” premere e avvicinare la fiamma, oppure premere sul pulsante
dell’accenditore (a seconda del modello). Mantenere spinta la manopola per circa 10 secondi per consentire I’innestamento
della sicurezza, quindi rilasciarla. Richiudere la porta ai %, contro lo schermo di protezione manopole.

IMPORTANTE ! Non manipolare lo schermo di protezione manopole durante il funzionamento del grill,
aspettare che il forno sia completamente freddo per rimettere lo schermo nell’apposito vano.

Significato dei simboli

1 - Manopola del forno o forno con grill (secondo modello)
2 - Pulsante d'accensione (secondo modello)
3 — Portapila (secondo modello)

VIII - ADATTAMENTO Al VARI TIPI DI GAS

Solo un professionista 0 una persona autorizzata puo cambiare gli iniettori o modificare le impostazioni.

INIETTORI ED EROGAZIONE

. Potenza nominale Erogazione ridotta Butano 28-30 mbar (G30)
Bruciatore (in Watt) max (in Watt) _ P_ropano 30-37 mbar (G{%l) _
Rif. Iniettore Erogazione in g/h
Four 1800 600 64 131
Gril 1600 - 64 116

e 4

Dispositivo di chiusura della porta del forno
Nota: per bloccare la porta, tirare la maniglia fino al blocco serratura.

Aprendo la porta:
Nota: per aprire la porta, premere il pulsante circondato in rosso, e
tirare la porta.

IX-UTILIZZAZIONE

VENTILAZIONE

L'utilizzazione di un apparecchio a gas comporta produzione di calore e di umidita nel locale di installazione. E pertanto
necessario garantire una buona ventilazione mantenendo aperte le bocchette di ventilazione naturali o installando un
dispositivo di ventilazione meccanica (cappa di estrazione).

In caso di uso intenso e prolungato dell’apparecchio pud essere necessario prevedere una ventilazione supplementare, ad
esempio aprendo un obld o aumentando la potenza di un’eventuale ventilazione meccanica.

Forno con evacuazione posteriore - 480 -
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Vista da sinistra

Vista 3D

X - MANUTENZIONE

Evitare di pulire il forno con spugne o prodotti abrasivi per non danneggiare in modo
irrimediabile la lucentezza dell’acciaio inossidabile.

Eliminare immediatamente le scorie acide (succo di limone, aceto etc.) .
AVVERTENZA : sin dalla prima messa in funzione, la suola del forno di acciaio
inossidabile puo assumere una colorazione diversa in corrispondenza delle fiamme.




PORTUGUES )
FORNO A GAS

Classe 3
Pais de destino Pressdo (mbar) Categoria
BE-CH-CZ-ES-FR-GB-IE-IS-IT-LU-PT-SI-SK 28 - 30/37 13+
AT-BG-DE-DK-FI-GR-HU-NL-NO-RO-SE-NZ 30 13B/P

I - APRESENTACAO DO FORNO ENO.

O forno FORCE 10 que acabou de adquirir foi concebido para a navegacéo de recreio.

Tem um volume de 25 litros.

O forno FORCE 10 é equipado com uma seguranca por termopar, em cada um dos queimadores (forno e gril) e de um
isqueiro a pilha (1.5 V.C.C) segundo o modelo de aparelho.

Em caso de anomalia, a entrada de gas é automaticamente cortada.

Il - CONDICOES REGULAMENTARES DE INSTALACAO E DE MANUTENCAO

Este aparelho ndo esta ligado a um dispositivo de evacuagdo dos produtos de combustdo. Deve ser instalado e ligado
conformemente as regras de instalagdo em vigor. Devera ter-se um cuidado particular as disposi¢des aplicaveis em matéria
de ventilagéo.

- O débito de ar necessario para a combusto é de 2 m*/ h por kW de poténcia.

- As distancias horizontais minimas que separam o aparelho das paredes verticais adjacentes ndo devem ser inferiores a 20
mm.
A instalacdo e a manutencdo do aparelho devem ser efectuadas por um profissional qualificado conformemente aos
textos regulamentares e regras da arte em vigor, nomeadamente:
- O utilizador deve assegurar :
- uma entrada e uma saida de ar suficientes,
- um volume minimo de 8 m®
- uma janela cuja abertura apresente uma superficie minima de 0,40 m2
- uma altura minima relativamente ao chéo de 0,30 m.

- Regulamento sanitario.

- Instalagdes de gas a bordo das embarcagdes:
- 1SO 10239
- ISO/DIS 9094-1.2

- DIRECTIVA 94/25/CE DO PARLAMENTO EUROPEU E DO CONSELHO DE 16 DE Junho de 1994,

relativa a aproximagao das disposicOes legislativas, regulamentares e administrativas dos Estados Membros
respeitantes as embarcacdes de recreio.

Atencdo: os aparelhos de chamas nuas queimam combustivel, consomem energia da cabine e rejeitam produtos de
combustdo no barco. E necessaria uma ventilacdo quando os aparelhos funcionam. Abrir os orificios de ventilagio
previstos para o efeito durante a utilizacdo das instalagdes. N&o utilizar o fogdo para aquecer zonas habitaveis. Nunca
obstruir as aberturas previstas para a ventilagdo ( ISO/DIS 10239.3)

111 - INSTALACAO DO APARELHO
ASSENTAMENTO DO APARELHO:

. Fixar as duas pecas de fixagao (ver esquema) sobre o apoio onde descansara o aparelho.

e  Posicionar o forno sobre o seu apoio.

e Abrir a porta do forno e fixar o enquadramento por 4 parafusos.
Fixacéo do aparelho sobre as pecas de fixagéo.

. Retirar o fundo de forno e introduzir os parafusos (Fornecidos com o aparelho) nos buracos situados
no fundo do aparelho (no eixo das pegas de fixacéo).

e  Aparafusar e apertar convenientemente. Por o fundo do forno na sua posicado inicial.

Uma instalacéo correcta é o melhor forma de explorar da melhor maneira todas as possibilidades do seu fogéo.

NOTA IMPORTANTE:
Os suportes sobre os quais assentam o aparelho devem resistir a uma temperatura minima de 100°C. Néo utilizar nenhum
material inflamével.

IV — CONSELHOS E PRECAUCOES DE USO

- E preferivel, para obter uma cozedura eficaz, pré-aquecer o forno. E recomendado esperar 15 minutos antes de introduzir
o recipiente no forno.

Deixar o queimador do forno funcionar alguns minutos antes de fechar a porta.

- Nunca se deve colocar directamente um alimento sobre o fundo do forno.

Para a utilizagdo do gril, a porta deve estar aberta em cerca de % e deve retirar a protecgdo dos botoes ao maximo

situada debaixo do friso.

ATENCAO, a proteccio dos botoes s6 deve ser manipulada quando o aparelho esta frio.

V — LIGACAO MARINHA

Presséo redutor

Pais de destino Especifico Marinho

ENOQUIP

BE-CH-CZ-ES-FR-GB-IE-IS-IT-LU-PT-SI-SK

28 - 30/37 mbar (FR) Réf.. EG3007

AT - BG - DE - DK - FI - GR - HU - NL - NO - RO - SE - NZ 30 mbar (DE) Réf.: EG3016

Instalacéo:
A ligacéo ao gas deve ser realizada com uma unido mecénica estanque ou com unides normalizadas.

NOTA.: existe em opgao um kit de ligacdo ao gas "ENOQUIP" composto por:
1 redutor especifico marinha, 1 tubo flexivel de 600 mm, 1 Valvula de corte com etiqueta,
1 tubo flexivel de 800 mm, cartuchos para tubo de cobre @8 mm

Montagem do redutor e tubo flexivel

- Redutor especifico para barcos. "Ndo utilizar em locais fechados".

- Verificar a presenca e o estado da junta de borracha na unido de entrada do redutor.

- Apertar a porca de orelhas do redutor na garrafa ou eventualmente na torneira especifica utilizada para as garrafas de 3

Kg ou no sistema "CLIP-ON" para garrafa de 6 Kg.

- Uma visita a intervalos regulares do conjunto de liga¢do ao gas é obrigatoria.

- Qualquer deterioragdo no "redutor, tubo, torneira" necessita de substituicéo.

- Para uma montagem correcta, ndo se deve curvar demasiado nem torcer os tubos.

- Controlo de vedacdo (deve efectuar o controlo seguinte segundo a regulamentagdo em vigor (norma 1SO / DIS 10239.3
PARAGRAFO 10)).

Antes de colocar em servico a instalacdo alimentada em G.P.L., verificar, a partir do elemento de ligacdo do redutor até
as torneiras dos queimadores fechados dos aparelhos, que a instalagdo foi efectuada correctamente. As valvulas de corte
estando abertas, submeter esta instalacdo depois do redutor a um ensaio de pressdo de ar a uma pressdo igual a trés vezes a
pressdo de servigo, ndo excedendo contudo 150 mbar. A instalagdo deve ser considerada como estanque se, no final de
cinco minutos (para equilibrar a pressdo), esta se mantiver constante com uma precisdo de + 5 mbar durante os quinze
minutos seguintes. Um fluido apropriado, tal como uma solugdo com sab&o pode ser utilizada sobre os elementos de uniéo
para localizar as fugas.

ATENCAOQ: o amoniaco, presente em alguns sabdes e detergentes, ataca as unides de latdo. Embora os danos néo
sejam imediatamente detectados, podem aparecer fissuras e fugas alguns meses depois do contacto com
0 amoniaco.

PERIGO: nunca apresentar uma chama para verificacdo da vedacéo.

Ap6s o0 ensaio de pressurizacéo da instalagdo, todos os aparelhos ligados inclusive o dispositivo de vigia da chama nos
queimadores, devem ser submetidos a um teste de funcionamento. Um controlo visual da altura da chama aos queimadores
deve ser efectuado quando todos os queimadores dos aparelhos estdo acesos para verificar se a pressdo de servigo é
adaptada a cada aparelho.




VI - SUBSTITUICAO DA PILHA (para isqueiro electrénico seqgundo o modelo)

- Desapertar a tampa do compartimento de pilhas, no sentido inverso ao dos
ponteiros de um relégio, substituir a pilha de 1,5 Volt de tipo R6, de boa
qualidade.

- Remontar o conjunto no sentido inverso da desmontagem.

- Se ndo utilizar o aparelho durante um longo periodo de tempo, é aconselhado
retirar a pilha.

}@ w@

VII - ACENDIMENTO DOS QUEIMADORES

Um simbolo situado ao lado do botdo de comando indica o posicionamento dos queimadores.

O forno e o gril sdo comandado por uma vélvula de seguranca que corta a alimentagéo de gas em caso de extingéo
acidental.

A vélvula esta fechada quando o ponto de indicacdo do botéo de comando se encontra no disco cheio do painel frontal.

Para acender o queimador do forno, apresentar um fosforo aceso no furo previsto para o acendimento (ou pressionar o
botéo do isqueiro electrénico, se for a caso), colocar o botdo de comando frente a chama grande ou “9” e pressiona-lo
durante cerca de 10 segundos para accionar o dispositivo de seguranca. Largar. Regular de seguida a poténcia do
queimador. A chama grande ou “9” corresponde ao débito maximo e a chama pequena ou “S” ao minimo.

Para acender o gril, abrir a porta do forno, puxar a protec¢éo térmica do do botéo de comando, depois rodar o manipulo
para a direita. Pressionar o botéo do isqueiro mantendo-o pressionado durante cerca de 10 segundo para activar o
dispositivo de seguranca, largar o botéo, o gril esta ligado. Fechar a porta até ao esbarro de proteccdo dos manipulos.

IMPORTANTE! N&o manipular a proteccdo em inox do botdo de comando quando o gril esté ligado, esperar que o forno
esteja frio antes de por a protecgéo.

Equivaléncias dos simbolos
1- do botdo de comando do forno ou forno e gril
2- Botéo de isqueiro segundo 0 modelo
3- Leva pilha (de acordo com modelo)

3 ~a €
Funcionamento de bloqueio da porta do forno:

Nota: para bloquear a porta, abaixando a alca até travar a
fechadura da porta.

Destravando a porta:
Nota: para abrir a porta, pressione o botdo cercado no vermelho, e
puxe a porta.

VIII - ADAPTACAO A MUDANCA DE GAS

Somente um profissional ou uma pessoa autorizada pode mudar os injectores ou alterar as configuragdes.

INJECTEURS ET DEBITS
imad Poténcia nominal Débito Butano 28 -30 mbar (G30)
Q\LJ/%IIT?neOY Réduzido Max. Propano 30 - 37 mbar (G31)
(em Watt) (em Watt) Ind. injector Débito em g/h
Four 1800 600 64 131
Gril 1600 - 64 116

IX - UTILIZACAO

VENTILAGAO

A utilizacdo de um aparelho de cozedura a gés produz calor e humidade no local onde esta instalado. Tenha o cuidado de
assegurar uma boa ventilagdo: mantenha abertos os orificios de ventilacdo natural ou instale um dispositivo de ventilagéo
mecanica (exaustor mecanico).

Uma utilizagdo intensiva e prolongada do aparelho pode necessitar de uma ventilagdo suplementar, como abrir uma
janela ou uma ventilagdo mais eficaz, por exemplo, aumentar a poténcia da ventilagdo mecénica, se for o caso.
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Ver esquerda

X - MANUTENCAO

Néo limpar o fogdo com produtos abrasivos nem esfregdes verdes, pois estes
danificam irremediavelmente o brilho.

Né&o deixe repousar liquidos écidos tais como o sumo de liméo, vinagre, etc. no
fogdo.

A partir da primeira utilizagdo, a grelha bem como o fundo do forno em ago
inoxidavel podem colorar-se na zona das chamas.

Ver 3D



ESPANOL

HORNO
Clase 3

Pais de destino Presion (mbar) Categoria
BE-CH-CZ-ES-FR-GB-IE-IS-IT-LU-PT-SI-SK 28-30/37 13+
AT-BG-DE-DK-FI-GR-HU-NL-NO-RO-SE-NZ 30 13B/P

| - PRESENTACION DEL HORNO ENO

El horno FORCE 10 que usted acaba de adquirir ha sido disefiado para la navegacion deportiva.

Tiene un volumen de 25 litros.

El horno FORCE 10 est4 equipado de un dispositivo de seguridad por termopar, en cada uno de sus quemadores
(hornillo y horno), y de un encedidor electrénico (1,5 V.C.C.), sigun el modelo.

En caso de anomalia, la llegada de gas se corta automaticamente.

Il - CONDICIONES REGLAMENTARIAS DE INSTALACION Y DE MANTENIMIENTO

Este aparato no debe conectarse a un dispositivo de evacuacién de productos de combustién. Hay que instalarlo y
conectarlo conforme con las reglas de instalacion vigentes. Se debe prestar una especial atencién a las disposiciones
aplicables en materia de ventilacion.

- El caudal de aire necesario para la combustion es de 2 m%h por kW de potencia.
- Las distancias horizontales minimas que separan el aparato de las paredes verticales adyacentes no deben ser inferiores a
20 mm.
La instalacion y el mantenimiento del aparato deben ser efectuados por un profesional cualificado, conforme con los
textos reglamentarios y las normas de buena ejecucion vigentes. En particular:
- El usuario debe seguir los articulos 15 et17 del...., que dicen que la habitacion debe disponer de:
- Una entrada y una salida de aire suficientes.
- Un volumen minimo de 8 m®,
- Una ventana cuya parte abierta tenga una superficie minima de 0,40 m2
- Unaaltura minima respecto al suelo de 0,30 m.
-- Reglamento sanitario.
- Instalaciones de gas a bordo de barcos:
-1SO 10 239
- ISO/DIS 9094-1.2
DIRECTIVA 94/25/CE DEL PARLAMENTO EUROPEO Y DEL CONSEJO DEL 16 de junio de 1994, relativa a la
armonizacion de las disposiciones legislativas, reglamentarias y administrativas de los Estados miembros con relacion a
los barcos de recreo.

Atencion: Los aparatos con Ilamas al descubierto queman combustible, consumen el oxigeno del camarote y desprenden
productos de combustion en el barco. Cuando los aparatos estén en funcionamiento es imprescindible una correcta
ventilacion. Durante la utilizacién de las instalaciones, abrir los orificios de ventilacion previstos con este objeto. No
utilizar el aparato de coccion para calentar las partes habitables. No obstruir en ningun caso las aberturas previstas
para la ventilacion (ISO/DIS 10239.3)

111 - INSTALACION DEL APARATO

+ Fijar ambas piezas de fijacion (ver esquema) sobre el soporte donde esta puesto el aparato.

Colocar el horno sobre su soporte.

Abrir la puerta del horno y fijar el marco con 4 tornillos.

Fijar el aparato en las piezas de fijacion.

- Sacar la placa baja del horno.

- Introducir los tornillos (proporcionados con el aparato) en las aberturas situadas en el fondo del mofle (en el eje
de las piezas de fijacion).

- Atornillar y apretar convenientemente.
Volver a poner la placa baja del horno en su posicién inicial.

Una |nstala0|on correcta es el mejor medio de explotar juiciosamente todas las posibilidades de su aparato

* o o

OBSERVACION IMPORTANTE:
Los soportes sobre los que toma apoyo el aparato deben resistir una temperatura minima de 100°C. No utilizar materiales
inflamables.

IV - CONSEJOS Y PRECAUCIONES DE USO

- Para una buena coccion, es preferible precalentar el horno. Recomendamos esperar 15 minutos antes de introducir su
plato en el horno.

Deje que el quemador del horno funcione unos minutos antes de cerrar la puerta.

- No colocar nunca directamente un alimento sobre la placa baja del horno.

Para la utilizacion del grill, la puerta debe estar abierta aproximadamente de 1/4 y se debe tirar al maximo la

proteccion de los mandos, situada debajo de la bandeja.

ATENCION: La manipulacion de la proteccién de los mandos debe realizarse con el aparato frio.

V — CONEXION MARINA

Presién manorreductor

Pais de destino e .
especifico marina

ENOQUIP

BE-CH-CZ-ES-FR-GB-IE-IS-IT-LU-PT-SI-SK 28 - 30/37 mbar (FR) Réf - EG3007

AT -BG-DE-DK-FI-GR-HU-NL-NO-RO-SE-NzZ

30 mbar (DE) Réf.: EG3016

Instalacion:
La conexion de gas debe realizarse con emplames mecénicos estancos o con racores normalizados.

NOTA: Opcionalmente, se puede suministrar un kit de conexion gas “ENOQUIP” que se
compone de: 1 descompreor/manorreductor especifico marina, 1 tubo flexible de 600 mm, 1
llave de paso con etiqueta, 1 tubo flexible de 800 mm y cartuchos para tubo de cobre £'8 mm.

Montaje del manorreductor y del tubo flexible

- Manorreductor especifico barco. “No utilizarlo en lugares cerrados”.

- Verificar el estado de la junta de caucho en el empalme de entrada del manorreductor.

- Enroscar y apretar la tuerca de mariposa del manorreductor en la bombona o, eventualmente, a la Ilave especifica
utilizada para las bombonas de 3 kg, o en el sistema “CLIP-ON” para bombonas de 6 kg.

- Es obligatorio inspeccionar regularmente la conexidn al gas.

- Si se produce cualquier deterioro en el manorreductor, en el tubo o en la llave, es preciso cambiarlos.

- Para que el montaje sea correcto, se deben evitar las curvaturas excesivas, asi como la torsion de los tubos.

Control de la estanquidad (EI control debe efectuarse segin la normativa vigente norma ISO/DIS 10239.3

APARTADO 10).

Antes de poner en servicio la instalacion alimentada en G.P.1, verificar que ha sido correctamente realizada a partir
del elemento de conexién del manorreductor hasta las llaves de quemadores cerrados de los aparatos. Con las llaves de
paso abiertas, someter la instalacion, después del manorreductor, a una prueba de presién de aire con un valor tres veces
superior a la presion de servicio, pero que no supere 150 mbar. La instalacion debe considerarse como estanca si, al cabo
de un periodo de cinco minutos (que permite que la presion se equilibre), se mantiene constante a + 5 mbar
aproximadamente durante los quince minutos siguientes. Para localizar las fugas, se puede utilizar un fluido adecuado
como una solucidn jabonosa, sobre los elementos de conexién.

IMPORTANTE: El amoniaco de ciertos jabones y detergentes ataca los empalmes de laton. Aunque el deterioro no se
manifiesta al principio, pueden aparecer fisuras y fugas unos meses después del contacto con este
producto.

PELIGRO: No verificar nunca la estanqueidad con una llama.

Después de la prueba de puesta a presion de la instalacion, se debe someter a una prueba de funcionamiento de todos
los aparatos conectados, incluyendo los dispositivos de control de llama en los quemadores. Efectuar un control visual de
la altura de las llamas en los quemadores con todos los quemadores de los aparatos de la instalacion en funcionamiento,
para comprobar que la presion de servicio esta adaptada a cada aparato.



VI - CAMBIO DE LA PILA (para encendedor electrénico)

- Desenroscar el tapén del portapila del aparato, girdndolo en el sentido
contrario a las manesillas del reloj, y cambiar la pila de 1,5 voltios de tipo
R6, de buena calidad.

- Montar el conjunto en sentido inverso al desmontaje.

- Si no va a utilizar el hornillo-horno durante un periodo prolongado, se
recomienda retirar la pila.

VII -ENCENDIDO DE LOS QUEMADORES

=TTy

Un simbolo situado al lado de cada mando indica la posicion d’el quemador.

El horno y el grill son comandados por una llave de seguridad que corta la alimentacién de gas en caso de que el
quemador se apague accidentalmente.

La llave se cierra cuando el punto de referencia del mando esta sobre el disco lleno del panel frontal.

Para encender el quemador del horno, presente un fosforo encendida en el orificio de la solera previsto para el encendido
(o pulse el botén del encendedor electronico en los hornos equipados), ponga el mando frente a la llama grande or
symbolo « 9 » y pulse durante 10 segundos aproximadamente sobre el mando para que se enclave la seguridad. Suelte y,
después, regule la potencia del quemador. La llama grande o « 9 »corresponde al caudal méximo, y la llama pequefia o
« S »al minimo.

Para encender el grill, abrir la puerta del horno, tirar a tope de la proteccion térmica de los mandos y, después, girar el mando hacia
la izquierda. Pulsar el botdn del encendedor manteniéndolo apretado durante unos 5 segundos para permitir el enclavamiento del
dispositivo de seguridad. Soltarlo y el grill estara en funcionamiento. Cerrar la puerta hasta el tope de la proteccion una posicion
incorrecta puede ser causa de anomalias.de los mandos.

IMPORTANTE : No manipular la proteccion de acero inoxidable de los mandos durante el funcionamiento del grill; esperar a que
se enfrie el horno para poner la proteccion.

Equivalencias de los simbolos
1 - Mando del horno or horno y grill
2 - Bot6n de encendedor
3 - Portapila

o

Funcionamiento del bloqueo de la puerta del horno:

Nota: Para bloquear la puerta, bajar el mango hasta que se bloquee
la cerradura de la puerta.

Desbloqueo de la puerta:
Nota: para abrir la puerta, pulse el boton rodeado en rojo, y tire de la
puerta.

VIl - ADAPTACION AL CAMBIO DE GAS

Sélo un profesional o una persona autorizada puede cambiar los inyectores o cambiar la configuracién.

INYECTORES Y CAUDALES
. . Caudal Butano 28 — 30 mbar (G30)
Quemador Potencia nominal reducido méx Propano 30 — 37 mbar (G31)
en W) (en W) Indic. inyector Caugd;l en
Horno 1800 600 64 131
Grill 1600 - 64 116

IX - UTILIZACION

AIREACION

La utilizacién de un aparato de coccién a gas conlleva la generacién de calor y de humedad en el lugar en donde esta
instalado. Por tanto, es necesario asegurar una buena ventilacién: mantenga abiertos los orificios de aireacion natural o
instale un dispositivo mecanico de ventilacién (campana de ventilacion mecanica).

El uso intensivo y prolongado del aparato puede requerir una aireacion suplementaria, por ejemplo abriendo una ventana
0 un ojo de buey, o una aireacién mas eficaz, por ejemplo aumentado la potencia de la aireacién mecénica si existe.

Horno con evacuacion trasera
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X - LIMPIEZA Vista 3D

No limpie su horno con un producto o una esponja abrasiva, ya que eliminaria
definitivamente su brillo.

Limpie inmediatamente los liquidos &cidos como el zumo de limén, vinagre, etc.

Desde la primera utilizacién, la solera del horno, de acero inoxidable, puede
colorearse a nivel de las llamas.



NEDERLANDS
KOOKTOESTEL TAFELMODEL

Klasse 3
Land van bestemming Druk (mbar) Kategorie
BE-CH-CZ-ES-FR-GB-IE-IS-IT-LU-PT-SI-SK 28 —30/37 13+
AT -BG-DE-DK-FI-GR-HU-NL-NO-RO-SE-NZ 30 13B/P

I - INLEIDING

De FORCE 10 oven met kookplaat die u zo juist in uw bezit heeft gekregen is ontworpen voor gebruik aan boord van
pleziervaartuigen.

Het heeft een volume van 25 liter.
De plaatjes die gemonteerd zijn aan de zijkanten van het toestel beschermen de delen die grenzen aan het kooktoestel
volledig tegen de vlammen. Het toestel wordt geleverd met een cardanische ophanging en een panhouderset.
Het FORCE 10 ingericht wordt geleverd met een thermokoppel voor de veiligheid op alle branders (kookplaat en oven)
Als er een defect optreedt wordt de gastoevoer automatisch afgesloten.

11 - INSTALLATIE EN ONDERHOUD

Dit appareaat heeft geen uitlaat: het moet geinstalleerd worden volgens de van toepassing zijnde regels voor installatie,
vooral met betrekking tot ventilatie.

- de minimaal benodigde hoeveelheid verse lucht voor een goede verbranding is 2 m3/u per kW.

- de horizontale afstand tussen het apparaat en de aangrenzende wanden moet minstens 20 mn zijn.

Installatie en onderhoud van dit apparaat moet gedaan worden door een ter zake kundige persoon in overeenstemming met
de van toepassing zijnde regels, vooral:

- de gebruiker moet zich houden aan de technische en veiligheidsvoorschriften betreffende gebruik van brandbare gassen
en vloeibare koolwaterstoffen in woningen en op plaatsen buiten, waarbij bepaald wordt dat geen enkel apparaat in een
vertrek geinstalleerd mag worden, tenzij aan de volgende voorwaarden wordt voldaan.

* voldoende ventilatie-openingen voor aanvoer van frisse lucht en afvoer van verbrandingslucht
* de ruimte moet minstens 8 m3 inhoud hebben
* er moet een raam met een opening van ten minste 0,40 m? zijn
* plaatsing ten minste 0,30 m van de grond
- regels met betrekking tot hygiéne

Opgelet: De toestellen met open vlammen verbruiken brandstof en ontnemen zuurstof aan de cabine; ze stoten
verbrandingsproducten uit in de boot. Bijgevolg is verluchting nodig, wanneer de toestellen in werking zijn. Hiervoor de
voorziene verluchtingopeningen openen, wanneer de installaties ingeschakeld zijn. Uw kooktoestel niet gebruiken, om de
woongedeelten te verwarmen. De verluchtingopeningen nooit afsluiten ( ISO/DIS 10239.3)

11— INSTALLATIEVOORSCHRIFTEN

Een korrekte installatie is de beste manier om het gebruik van uw kooktoestel te optimaliseren.
BELANGRIJKE WAARSCHUWING: de steunen waarop de ENO wordt gemonteerd moeten bestand zijn tegen een
minimale temperatuur van 110 °C. Gebruik nooit brandbare materialen.

INSTALLATIE VAN HET APPARAAT
IV - VOORZORGSMAATREGELEN

¢ Monteer de boutjes met het onder frame (zie tekening) op de plaats waar u de oven wilt monteren..
Instaleer de oven op het onder frame.

.
+ Open de ovendeur en monteer deze op het frame met 4 schroefjes.
¢ Hoe de oven te monteren:
- verwijder de bodemplaat van de oven.
- Draai de meegeleverde boutjes in de gaatjes van de oven bodem
- Draai deze goed aan.
- Plaats de oven op de juiste plaats.

Correcte installatie is de beste garantie voor een goede werking van uw kooktoestel.

- Voor efficiént koken de oven liefst voorverwarmen. We bevelen aan om ca. 15 minuten te wachten voordat u uw schotel
in de oven schuift. Laat de oven een paar minuten branden voordat u de deur dicht doet.

- Plaats nooit een schotel direkt op de bodem van de oven.
Voor het gebruik van de grill moet de deur ongeveer % geopend worden en moet u de hendelbescherming onder de
strook aan.

OPGEPAST : de hendelbeschermingen mogen enkel bij een afgekoelde oven gebruikt worden.

V — AANSLUITING: GESCHIKT VOOR GEBRUIK AAN BOORD

Boot

Land van bestemming Gerelaar druk

ENOQUIP

BE-CH-CZ-ES-FR-GB-IE-IS-IT-LU-PT-SI-SK

28 - 30/37 mbar (FR) Ref.: EG3007

AT - BG - DE - DK - FI - GR - HU - NL - NO - RO - SE - NZ 30 mbar (DE) Réf.: EG3016

Installatie:
Alle aansluitingen op de gastoevoer moeten gemaakt worden middels goed sluitende mechanische koppelingen of met
genormaliseerde koppelingen.
Let Op: Optioneel kan een aansluitset geleverd worden. “ENOQUIP” bevat: een regelaar
speciaal voor boten, 600 mm flexibele slang, een afsluiter met sticker, 800 mm
flexibele slang, verstuiver voor 8 mm koperen buis.
Voorbereiding: regelaar en flexibele slang

- speciale “boot” regelaar. Niet gebruiken in een afgesloten ruimte.

- Verzekert u er altijd van dat de rubberen pakking in de inlaat van de regelaar goed geplaatst is en in goede conditie is.

- Schroef de vleugelmoer van de regelaar goed vast aan de gasfles of aan de speciale kraan die gemonteerd is op 3 kg
gasflessen of aan de speciale “clip-on” aansluiting van de 6 kg gasflessen.

- Een complete controle van de gehele installatie moet punctueel uitgevoerd worden.

- Bij eventuele gebreken de regelaar, rubberen slang en kraan vervangen.

- Bij installatie draaiing en buiging van de rubberen slang vermijden.

- Dichtheidscontrole (testproces volgens de bepalingen in Norm ISO/DIS 10239 3 paragraaf 10)

Voordat de installatie in gebruik genomen wordt met gas moet u zich ervan verzekeren dat de installatie goed uitgevoerd
is (van de regelaar tot de branders in de uit-stand). Test de gehele installatie met de afsluiters open, voordat u de regelaar
aan de rubberen slang bevestigd met perslucht met een druk die 3 keer zo hoog is als de werkdruk. Testdruk mag nooit
meer zijn dan 150 mbar. De aansluitingen kunnen als dicht worden beschouwd als na 5 minuten (zo kan de druk
uitgebalanceerd worden) de druk constant ca. 5 mbar blijft gedurende 15 minuten. Een geschikte vloeistof, zoals zeepsop,
kan gebruikt worden om eventuele lekken op te sporen.

Pas op: gebruik geen reinigingsmiddelen die ammoniak kunnen bevatten: dit zou de koperen verbindingen kunnen
beschadigen. Al hoewel de schade in het begin niet duidelijk kan zijn kunnen lekken en scheurtjes een paar
maanden later optreden.

Gevaarlijk: gebruik nooit open vuur om de dichtheid te controleren.

Nadat u de druk van de hele installatie getest hebt moeten alle individuele delen, inclusief de branders FFD, getest worden

terwijl ze in gebruik zijn. Een optische controle van de vlamhoogte van de branders moet uitgevoerd worden terwijl alle

branders aan zijn om na te gaan of de werkdruk geschikt is voor elk onderdeel.

VI- VERWISSELEN VAN DE BATTERIJ (elektronische ontsteking)

- Schroef de deksel van de batterijhouder los ten de klok , vervang de 1,5 V

batterij (R6) | |
- Zet alles weer in omgekeerde volgorde in elkaar. W oo (7
- Als u het apparaat voor langere tijd niet gebruikt de batterij verwijderen. i | [@ \



VIl - AANSTEKEN VAN DE BRANDERS

Elke brander wordt gestuurd door een kraan met een bedieningsknop. Het teken op de knop geeft de stand van de kraan
aan. Een teken op het frontpaneel geeft de stand van de brander aan.

Veiligheidskranen
Om een brander aan te steken, het gas laat stromen door de betreffende knop in te drukken en te draaien tegen de klok in

tot het teken op de knop en de grote vlam op het frontpaneel samen vallen (dit geeft de maximale gastoevoer aan). Gebruik
een lucifer of andere aansteker om de brander te ontsteken. (of druk op de elektronische ontstekingsknop). Houdt te knop
ongeveer 10 seconden ingedrukt totdat het vlambeveiligingssysteem in werking is getreden, en laat dan los.

Indien de brander niet brand deze handelingen herhalen. De gewenste stand kan verkregen worden door de
bedieningsknop gelijkmatig te draaien totdat het teken op de knop samenvalt met de kleine vlam op het frontpaneel.

Om de brander te doven de knop met de klok mee draaien naar de «OFF» stand, zodat de knop in de «OFF» stand zal
vallen (stip).

De oven wordt tevens gestuurd door middel van een veiligheidskraan die de gastoevoer zal onderbreken als de brander
per ongeluk uit gegaan is. Om de brander van de oven te ontsteken een lucifer of andere aansteker gebruiken bij het gat in
de bodemplaat (of druk op de elektronische ontstekingsknop). Draai de bedieningsknop tot hij in de stand met de grote
vlam of stand 6 staat en houdt de knop gedurende 10 seconden ingedrukt om de vlambeveiliging in werking te stellen.
Daarna loslaten. De stand met de grote vlam of stand 6 is voor vol vermogen, de kleine vlam of stand 1 is voor minder
vermogen.

Grillbrander:

De grill wordt bediend via een veiligheidskraan die bij een toevallige uitschakeling van de brander de gastoevoer
onderbreekt.

De kraan is gesloten wanneer het uiteinde van de hendel op het reliéfpunt staat dat zich op de strook aan de voorzijde
bevindt.

Om de grill aan te steken, moet u de ovendeur openen, de thermische hendelbeschermingen tot de aanslag trekken en dan
de hendel naar links draaien. De ontstekingsknop gedurende ongeveer 5 seconden ingedrukt houden zodat de veiligheid
kan activeren. Loslaten en uw grill werkt. De deur sluiten tot de aanslag van de hendelbeschermingen.

BELANGRIJK! De hendelbeschermingen in roestvrij staal niet gebruiken wanneer de grill werkt, wachten tot uw
oven afgekoeld is om de beschermingen aan te brengen.

Symbolen

1 - Bedieningsknop oven
2 - Elektronische ontstekingsknop
3 - Batterij hooder

SN €
Systeem om de deur te sluiten

Opmerking : voor het vergrendelen van de deur, trek aan de hendel
tot hij sluit de deur op slot.

Ontgrendelen van de deur:
Let op: om de deur te openen, druk op de knop wordt omringd in
rood, en trek de deur.

VI - AANPASSING GASDRUK

Alleen een professionele of een geautoriseerde persoon kan de injectoren of wijzigen instellingen te wijzigen.

SPECIFIKATIES
Ui tg’:‘f’}g“\z‘!;r i 'f/'lz'n'le Butaan 28 — 30 mbar (G30)
Brander (Watt) (Watt) Propaan 30 — 37 mbar (G31)
Viam
(En Watt) (En Watt) Grootte Imput g/u

Oven 1800 600 64 131

Grill 1600 - 64 116
IX - GEBRUIK

VENTILATIE

Bij gebruik van een gaskooktoestel komt warmte en vocht vrij in het vertrek waarin het gebruikt wordt. Let er daarom
altijd op dat het vertrek goed geventileerd is: houd de aanwezige ventilatieopeningen open of installeer een mechanische
ventilator (afzuigkap).

Indien het kooktoestel intensief en voor langere tijd gebruikt wordt kan extra ventilatie noodzakelijk zijn (door een raam te
openen) of door efficiéntere afzuiging (afzuigkap op de hoogste stand).
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X - ONDERHOUDSVOORSCHRIFTEN

Gebruik geen agressieve schoonmaakmiddelen.Bij overkoken een houten spatel gebruiken.Indien er zure vloeistoffen
gemorst zijn, bijvoorbeeld, citroensap, azijn, etc...direktschoonmaken.

Voor het gemakkelijk reinigen van het bovenste gedeelte ,het rooster optillen (zie tekening). Voor het reinigen de
panhouders verwijderen door de schroeven los te draaien en de panhouders naar rechts of links te duwen.




SVENSKA
GASSPIS

Klass 3
Destinationsland Tryck (mbar) Kategori
BE-CH-CZ-ES-FR-GB-IE-IS-IT-LU-PT-SI-SK 28 - 30/37 13+
AT-BG-DE-DK-FI-GR-HU-NL-NO-RO-SE-NZ 30 13B/P

| - PRESENTATION AV GASSPISEN ENO.

Gasspisen FORCE 10 som du just képt, har konstruerats for anvandning i fritidsbatar..

Den har en volym pa 25 liter.

Gasspisen FORCE 10 ar forsedd med en termoelementsékerhet, pa varje brannare (spishall och ugn)

Om ndgot fel foreligger, bryts gastillforseln automatiskt.

Sidoflamskydden ger ett perfekt skydd for omgivande inredning. Den &r forsedd med ett hammocksystem och
kastrullklammor.

Il - BESTAMMELSEBELAGDA INSTALLATIONS- OCH UNDERHALLSVILLKOR

Denna apparat ar inte ansluten till ett utsugssystem for forbranningsprodukter. Den skall installeras och anslutas enligt
gallande installationshestamelser. Speciell uppmarksamhet skall agnas at tillampliga ventilationsbestammelser.
- Erforderligt luftflode for forbranningen &r 2 m3/h per kW effekt.
- De minsta horisontella avstinden som skiljer apparaten fran vertikala intilliggande vaggar far inte vara mindre an 20
mm.
Installationen och underhéllet av apparaten skall utforas av en kvalificerad yrkesman enligt gallande bestammelser och
regler, i synnerhet:
- Anvandaren alaggs att sakerstalla:
- Ett tillrackligt luftintag och —utslapp.
- En minimivolym pa 8ma
- Ett fonster vars 6ppnande del uppvisar en minimiyta pa 0,40 mz,
- En minimihgjd 6ver golv pa 0,30 m.
- Sanitdra bestdmmelser:
- Gasanlaggningar ombord pa bétar:
- 1SO 10239
- ISO/DIS 9094-1.2
- DIREKTIV 94/25/CE FRAN EUROPAPARLAMENTET OCH RADET AV DEN 16 Juin 1994, rérande
samordningen av lagar, bestdmmelser och administrativa handlaggningssétt i Medlemsstaterna betraffande
fritidsbatar.

Observera: Apparater med 6ppen Iaga férbranner bransle, forbrukar syret i hytten och slapper ut forbranningsprodukter i
baten. En flakt ar nodvindig nar apparaterna &r i funktion. Oppna ventilationshélen nér utrustningen anvands. Anvand
aldrig matlagningsanordningen for att vdrma delar av bostaden. Tépp aldrig for ppningarna som &r avsedda for
ventilation (ISO/DIS 10239.3).

111 - INSTALLATION AV APPARATEN
INSATTNING AV APPARATEN:

¢ Skruva fast bada mutterforsedda beslagen (se ritning) i stodet enheten
kommer vila pa.
+ Installera ugnen pa stodet.
+ Oppna ugnsluckan och fixera ramen med 4 skruvar.
+ Installation av ugnen pa de mutterforsedda be~'~en:
- Ta ur bottenplaten i ugnen
- Sétt i de bifogade bultarna i halen i botten av ugnen (var noga med
att de kommer rakt i muttrarna pa beslagen)
- Skruva i bultarna och dra &t s& ugnen sitter fast
- Satt tillbaka bottenplaten i ugnen
En korrekt installation &r det basta séttet att fullt ut kunna utnyttja alla méjligheterna med din gasspis.
VIKTIG ANMARKNING:
De stod som apparaten vilar pa skall motstd en minimitemperatur pd 100°C. Anvand inga antindbara material.

IV — ANVANDNINGSRAD OCH FORSIKTIGHETSATGARDER

- Man bér, for att uppna en effektiv tillagning, férvarma ugnen. Vi rekommenderar att du véntar 15 minuter innan du
sétter in matrétten i ugnen.
LAt ugnens brannare vara pa ndgra minuter innan du stanger luckan.
- Stall aldrig en ratt som skall tillagas direkt pa ugnsbottnen:
For anvandningen av grillen, skall luckan st 6ppen ungefar % och reglageskydden som sitter under bandet skall
dras ut maximalt.
OBSERVERA hanteringen av reglageskyddet skall utféras med kall apparat.

V - SJIOANSLUTNING

Tryck reduceringsventil

Destinationsland Specifik Marin

ENOQUIP

BE-CH-CZ-ES-FR-GB-IE-IS-IT-LU-PT-SI-SK

28 - 30/37 mbar (FR) Ref.: EG3007

AT - BG - DE - DK - FI - GR - HU - NL - NO - RO - SE - NZ 30 mbar

(DE) Réf.: EG3016

Installation:
Gasanslutningen skall utféras med hjélp av tat mekanisk koppling eller med hjélp av standardiserade kopplingar.
ANM. : Som tillval kan en anslutningssats "ENOQUIP"levereras. Den bestar av:
1 speciell tryckreduceringsventil for marint bruk, 1 slang pa 600 mm, 1 avstangningskran med etikett, 1 slang 800 mm,
patroner for kopparror @8 mm

Montering av tryckreduceringsventilen och slangen

- Speciell tryckreduceringsventil for batar, ”Far ej anvéndas i slutna lokaler”

- Kontrollera forekomsten av och skicket p4 gummipackningen i tryckreduceringsventilens inlopp.

- Skruva och dra &t tryckreduceringsventilens vingskruv pé flaskan eller eventuellt pa den speciella kran som anvénds for
flaskor pa 3 kg eller pa "CLIP-ON"-systemet for flaskor pa 6 kg

- En inspektion i regelbundna intervall av hela gasanslutningen &r obligatorisk.

- Alla skador pé ”Tryckreduceringsventil, slang, kran” kriver byte av dessa delar.

- For en riktig montering, skall for kraftiga bojningar liksom vridningar av slangarna undvikas.

- Kontroll av tétheten (Utfér kontrollen enligt géllande bestdmmelser (norm ISO / DIS 10239.3 STYCKE 10))

Innan anlaggningen, som matas med gasol, tas i drift, kontrollera, fran tryckreduceringsventilens anslutning anda fram
till apparatens brannare, att installationen utférts pé ratt satt. Med avstangningskranarna Gppna, utsitt anlaggningen efter
tryckreduceringsventilen for en lufttryckprovning med ett tryck som ar tre ganger sa hogt som drifttrycket, men som inte
dverstiger 150 mbar. Anlaggningen skall betraktas som tat om, efter en period pa fem minuter (s att trycket hinner jamna
ut sig), det forblir konstant inom + 5 mbar under de féljande 15 minuterna. Ett Iampligt medium, sésom en tvallgsning, kan
anvandas pé anslutningselementen for att lokalisera lackorna.

OBSERVERA: Ammoniak, som forekommer i vissa tvalar och rengdringsmedel, angriper massingskopplingarna.
Aven om skadorna inte gar att upptécka till en borjan, kan sprickbildningar och lackor upptrada négra
manader efter kontakten med ammoniaken.

FARA: Anvand aldrig en flamma for att kontrollera tatheten.

Efter provning av anldggningens trycksattning, skall alla anslutna apparater, inklusive 6vervakningsdon for
brénnarflammorna, utséttas for ett funktionsprov. En visuell kontroll av brénnarnas flamhgjd, skall utféras nér alla
brannare i apparaten ar i funktion, for att sékerstalla att drifttrycket ar lampligt for varje apparat.




VI - BYTE AV BATTERIET (for den elektroniska tdndaren, beroende p& modell)

- Skruva ur proppen pa batterihallaren apparaten, i moturs riktning, byt batteriet pa
1,5 Volt av typ R6, av god kvalitet.
- Atermontera enheten genom att utféra demonteringsmomenten baklanges.

- Om du inte anvander gasspisen under en langre tid, bor batteriet tas ur.

VII - TANDNING AV BRANNARNA

Varje brannare mandvreras med en kran med reglage.

Reglaget har en utskjutande del som anger kranens 6ppningsgrad.

En symbol placerad pa sidan av varje reglage preciserar brannarnas placering.

For att anvanda en brannare, tryck in det reglage som motsvarar den och vrid at vanster ett kvarts varv sa att reglagets
utskjutning hamnar pa symbolen for stor flamma. Sétt in en tand tandsticka i mynningarna pé brannarhatten utlopp (eller
tryck in den elektroniska tandarknappen pa utrustade gasspisar) och hall reglaget intryckt i ca 10 sekunder sa att sakerheten
hinner lésa ut.

Slapp upp reglaget. Om brannaren inte héller sig tand, upprepa forloppet. Stall sedan in onskad flamlangd genom att
undan for undan vrida mot symbolen for liten flamma. For att slacka, for reglaget at hoger, till stangningssymbolen (full
skiva).

Ugnen styrs med en sékerhetskran som stdnger av gasen om brénnaren skulle slockna oavsiktligt.

Kranen ar stangd nar markpunkten pa reglaget befinner sig pa den fulla skivan pa frontbandet.

For att tanda ugnsbrannaren, satt in en tand tandsticka i bottenhallet avsett for tandningen (eller tryck pa knappen for den
elektroniska tédndningen pé& gasugnsspisar utrustade med sdan), stall in reglaget pé stor flamma och tryck sedan i ca 10
sekunder pa reglaget far utlosningen av sakerheten. Slapp. Stall sedan in brannarens varmeffekt enligt 6nskemal. Den stora
flamman motsvarar det maximala flédet och den lilla flamman minimiflodet.

Grillbrénnare:

Grillen 6vervakas av en sakerhetskran som sténger av gasen om brannaren skulle slockna oavsiktligt.

Kranen &r stangd nar markpunkten pa reglaget befinner sig pa reliefpunkten beldgen pa frontbandet.

For att tanda grillen, 6ppna ugnsluckan, dra reglagens termiska skydd &nda till stopp, och vrid sedan reglaget &t vanster.
Tryck pé tandarknappen och hall den intryckt i ca 5 sekunder tills sakerheten loser ut, slapp. Grillen ar nu funktionsklar.
Stang luckan igen énda till reglageskyddets stopp.

VIKTIGT! Vidrér inte reglagens rostfria skydd nér grillen &r tand, vénta tills ugnen kallnat med att sétta tillbaka skyddet.

Symbolernas betydelse
1 - Ugnsreglage
2 - Tandarknapp beroende pa modell
3 - Batterihallare

o

Lasningsfunktion i ugnsluckan:
Anm.: for att lasa luckan, sanka handtaget tills det laser
dorrlaset.

Léasa upp dorren:
Obs: for att lasa upp dérren genom att trycka pa knappen omges i
rétt, och dra dorren.

11— ANPASSNING TILL GASBYTE

Endast en professionell eller en behdrig person kan &ndra injektionsmissbrukare eller dndra installningar.

MUNSTYCKEN OCH FLODEN INJECTEURS ET DEBITS

) Effekt nominell Flode Butan 28 -30 mbar (G30)
Brénnare (i Watt) Redu_cerat Max. Propan 30 - 37 mbar (G31)_
Volym (i Watt) Markn. munstycke Flode i g/h
Ugn 1800 600 64 131
"Grill" 1600 - 64 116

1X - ANVANDNING

VENTILATION

Anvéndningen av en gasspis leder till produktion av varme och fukt i den lokal den &r installerad i. Se till att ha god
ventilation: Hall naturliga eller luftningsmynningar 6ppna eller installera en mekanisk ventilationsanordning (mekanisk
utsugshuv).

En intensiv och forlangd anvandning av apparaten kan krdva extra ventilation, t.ex. genom 6ppning av ett fonster, en
kajutalucka eller en effektivare ventilation, t.ex. genom stérre padrag av den mekaniska ventilationen om sadan finns.
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X - UNDERHALL

Rengor inte spisen med en ndtande produkt eller en skursvamp, eftersom det skulle forstora glansen.

Vid kraftiga avlagringar, anvéand en tréspatel.

Lét inte sura vitskor sdsom citron, vindger.... ligga kvar pa spisen.

For en forenklad rengéring av den 6vre delen av spisen, lyft gallret enligt vidstdende figur:

Redan vid den forsta anvandningen, kan gallret liksom ugnsbottnen av rostfritt stal fargas vid flammorna.



SUOMI
UUNI

Luokka 3
Maat Paine (mbar) Kategoria
BE-CH-CZ-ES-FR-GB-IE-IS-IT-LU-PT-SI-SK 28 - 30/37 13+
AT -BG-DE-DK-FI-GR-HU-NL-NO-RO-SE-NZ 30 13B/P

I - ENO-UUNIN ESITTELY.

FORCE 10-uuni on suunniteltu kdytettavéksi huviveneissa.

Se tilavuus on 25 litraa.

FORCE 10-uunin kaikki polttimet on varustettu liekinvarmistimilla sekd elektronisella sytytyksella.
Jos laitteessa ilmaantuu vika ja liekki sammuu, kaasun tulo polttimelle katkeaa automaattisesti.

Il - ASENNUSTA JA KUNNOSSAPITOA KOSKEVIA SAADOKSIA

Tata laitetta ei ole kytketty palokaasujen poistojarjestelmédan. Se tulee asentaa ja liittdd voimassa olevien
asennusmaardysten mukaisesti. On kiinnitettéva erityistd huomiota ilman vaihtoon liittyviin mééréyksiin.
- Palamisen vaatima ilmamaara on 2 m®/ h tehokilowattia kohti.
- Vaakatasossa minimietdisyydet, jotka erottavat laitteen pystysuorista seindstd, ovat vahintdan 20 mm.
Laitteen asennus ja huolto tulee antaa patevdn ammattimiehen tehtavéksi noudattaen voimassa olevaa lainsaadantoa ja
alan kaytant6ja, erityisesti on otettava huomioon seuraavat seikat:
- Kéyttajan on varmistettava:
- llman riittavé kierto sisaan ja ulos.
- Tilojen minimitilavuus on 8m®
- Tiloissa on oltava ikkuna, jonka avautuvan osan on oltava vahintén 0,40 m? kokoinen.
- Korkeus maasta on oltava vahintaan 0,30 m.
- Hygieniaméaardykset.
- Kaasulaitteet veneessa:
- 1SO 10239
- 1ISO/DIS 9094-1.2
- DIREKTIIVI 94/25/CE EUROOPAN PARLAMENTTI JA NEUVOSTO 16. kesdkuuta 1994, koskien
jasenmaiden huviveneité koskevien lainsdadénnon, sdddodsten ja hallinnon lahent&mista toisiinsa.

Huomio: Laitteet, jotka toimivat avoliekilla polttavat polttoainetta ja kuluttavat veneen hytin happea. lImanvaihto on
tarkeda kdytettaessd laitteita. Avaa tata varten tarkoitetut ilmanvaihtoaukot kayttaessasi laitteita. Ald kayta keittolaitetta
asuintilojen lammittamiseen. Ala koskaan tuki ilmanvaihtoa varten tehtyja aukoja (ISO/DIS 10239.3 )

11 - LAITTEEN ASENNUS
LAITTEEN ASENTAMINEN PAIKOILLEEN:

Kiinnitd molemmat asennusraudat (katso kuvaa) sille pinnalle jonka paélle laite tulee.
Nosta uuni asennusrautojen péalle.
Avaa uunin luukku ja kiinnité kehys neljalla ruuvilla.
Kuinka uuni kiinnitetddn asennusrautoihin:
- irrota uunin pohjalevy
- asenna mukana seuraavat ruuvit uunin pohjassa oleviin reikiin.(huomioi asennusrautojen kiinnitystapa)
- Kiristd ruuvit huolellisesti
- Aseta uunin pohjalevy takaisin paikoilleen

* & o o

Oikeaoppinen asennus on paras tapa varmistaa laitteen toimivuus.

TARKEA HUOMAUTUS: .
Asennuspinnat, joilla laite lepad, tulee kestéa vahintdén +100°C:n lampotilaa. Ald kdyté tulenarkaa materiaalia.

IV - KAYTTOOHJEET JA VAROITUKSET

- Tehokkaan keittotuloksen takaamiseksi on parasta lammittdd uuni etukéteen. Suosittelemme, ett4 odotat 15 minuuttia
ennen ruoan laittamista uuniin.

Anna uunin polttimen palaa joitain minuutteja ennen luukun sulkemista.
ruoka-astiaa ei missaén tapauksessa saa laittaa suoraan uunin pohjalle.
kayttéessasi grillid Oven tulee olla auki noin %4” ja sinun on vedettdvé esiin sddténuppien suojapelti. Suojapelti sijaitsee
etupaneelin alapuolella uunin sisalla.
- HUOMIO! késittele suojapeltia vain kun laite on kylma.

V- LIHTTAMINEN:

Paineenalennusventtiil
i
Erityisesti veneisiin

Maa ENOQUIP

BE-CH-CZ-ES-FR-GB-IE-IS-IT-LU-PT-SI-

SK 28 - 30/37 mbar

(FR) viite: EG3007

AT -BG-DE-DK-FI-GR-HU-NL-NO-RO-SE-NZ 30 mbar (DE) viite: EG3016

LIITANNAT: Kaikki kiinteat kaasuliitannt tulee jéttdd valtuutettujen kaasuasennusliikkeiden tehtévaksi.
Kaikki liitokset on tehtéva tiiviilla mekaanisilla liittimilla tai muilla hyvaksytyilla liittimilla.

Huom: Lisavarusteena voi hankkia kaasuliitdntésarjan "ENOQUIP"( ei suomen markkinoilla) joka kasittaa:
yhden paineenalennusventtiilin, 600 mm pitkan joustavan letkun, yhden sulkuventtiilin ja sen etiketin, 800 mm pitkéan
joustavan letkun ja liittimen @8 mm kupariputkelle.

Paineenalennusventtiilin ja letkun asennus

- Paineenalennusventtiili, "Ala kayta suljetuissa tiloissa"

- Tarkista, ettd kumitiiviste paineenalennusventtiilin liitinnan sisaantulossa on paikoillaan ja hyvéssa kunnossa.

- (Kierrd ja kirista siipimutteri pullon p&élla tai mahdollisesti erityinen venttiili, jollaisia kdytetd&n 3 kg:n pulloissa tai 6
kg:n pikaliitosjarjestelmissa).

- On valttamatonta tarkistaa kaasuliitantajarjestelma saannollisesti.

- Kaikki viat paineenalennusventtiilissg, letkussa tai venttiilissa edellyttdvat niiden vaihtamista.

- Kunnollisessa asennuksessa letkuissa ei saa olla jyrkkid mutkia tai kiertymia.

Tiiviystarkistus (Sinun tulee noudattaa voimassa olevia tarkastussaadoksia (normi ISO / DIS 10239.3 KAPPALE 10))

Ennen kun kaasua kayttavé laite otetaan kayttoon, on tarkistettava, ettd laitteet paineenalennusventtiilin liitintdosasta
aina laitteen polttimiin asti ovat hyvassa kunnossa ja ne ovat asennettu oikein. Sulkuventtiilin ollessa auki on laitteelle,
paineenalennusventtiilin jélkeen, tehtdvd ilmanpainekoe, jossa paine on kolminkertainen verrattuna kdyttopaineeseen
mutta kuitenkin alle 150 mbar. Jarjestelmé on tiivis, jos 5 minuutin kuluttua (paineen on annettava tasoittua) paine on
vakaa + 5 mbarin valilla, 15 minuutin ajan. Sopivaa nestettd, esimerkiksi saippuavettd, voi kayttaa liitososissa vuotojen
havaitsemiseksi.

HUOMIO: Joissain saippuoissa ja pesuaineissa oleva ammoniakki syovyttdd messinki liitoksia. Vaikka vaurioita ei
aluksi voi havaita, osiin voi tulla sardja ja vuotoja muutaman kuukauden kuluttua siitd, kun ne ovat
olleet kosketuksissa ammoniakin kanssa.

VAARA: Al4 koskaan kayta avotulta tiiviyden tarkistamiseen.

Kayttdonottotestin jalkeen koko uuni tulee laittaa kayttokokeeseen - kaikkia liitososia ja polttimoita tarkkaillaan
silmdmaardisesti laitteen ollessa paalla. Polttimoiden liekin korkeutta tarkkaillaan ja ndin varmistetaan, etté kayttopaine on
sopiva télle laitteelle.




VI - PARISTON VAIHTAMINEN (elektronisella sytytyksella varustettu malli)

- Kierréd paristolokeron, kierrd vastapdivéan, vaihda 1,5 Voltin R6-tyyppinen
paristo, kéyté hyvélaatuista paristoa.

- Kokoa paristokotelo péinvastaisessa jarjestyksessa.

- Jos et kaytéd uuniasi pitkaan aikaa, suosittelemme, ettd otat pariston pois.

@{@ T
VIl —POLTTIMOIDEN SYTYTTAMINEN

Jokaista poltinta saédell&dén hanalla ja sen sdatonupilla. Saatdénupissa oleva ilmaisin esittdd hanan tilan.
Etupaneelissa oleva symboli kertoo mité poltinta mikakin hana saataa.

Liekin sammuttamiseksi sadatonuppi on vietdva oikealle (OFF) asentoon jossa s&atonuppi lukkiutuu suljettu asentoon
(yhtenéinen kiekko).

Uunia ohjaa myos liekinvarmistin joka katkaisee kaasun tulon polttimelle jos liekki sammuu vahingossa.

Uunin polttimen sytyttdmiseksi on laitettava sytytetty tulitikku pohjan tatd varten varattuun sytytysaukkoon (tai
painettava elektronisen sytyttimen nappia jos uuni on varustettu téllaisella laitteella). Kierrd sdatonuppi ison liekkisymbolin
kohdalle ja pidé sit4 alas painettuna noin 10 sekunnin ajan, jotta turvajérjestelméan aktivoituisi. Vapauta saaténuppi. Sdada
polttimen teho halusi mukaan. Iso liekki vastaa maksimivirtaamaa ja pieni liekki hidasta virtaamaa.

Grillipoltin:

Hana on suljettu, kun saaténupin merkki on etulevyn kohokuvan kohdalla.

Grillinpolttimon sytyttdmiseksi on uunin luukku avattava, saaténuppien suojapelti on vedettéva esiin pysayttajaan saakka,
ké&anna sitten sdatdnuppia vasemmalle. Paina sytytysnappia ja pidd hanan sadténuppia alas painettuna noin 5 sekunnin ajan
turvajarjestelman aktivoimiseksi ja vapauta se tdmén jélkeen. Grillisi on nyt toiminnassa. Sulje luukku aina s&aténuppien
suojapeltiin saakka.

TARKEAA! Alj kisittele ruostumattomasta teréksestd valmistettua sédténuppien suojusta grillin toimiessa, odota, kunnes
uuni jadhtyy suojuksen laittamiseksi takaisin paikoilleen.

Symbolien vastaavuus
1- Uunin tai grillin sdaténuppi
2- Sytytysnuppi mallista riippuen
3- Paristokotelo

ot

Uunin oven lukituksen toiminta:
Huom:lukitsemiseksi ovea, vedd kahvasta kunnes se
lukitsee oven lukko.

Lukituksen ovi:
Huomautus: avata oven, paina nappia ympardi punainen, ja veda ovi.

VI - KAASUN LAADUN VAIHTAMISEN HUOMIOIMINEN

Vain ammattilainen tai valtuutettu henkild voi vaihtua suuttimet tai muuttaa asetuksia.

SUUTTIMET JA VIRTAAMA
Polti Nimellisteh Virtaama Butaani 28 -30 mbar (G30)
Tilgv:Jr:Js |mzzv\;)s eno Laskettu maksimi Propaani 30 - 37 mbar (G31)
(W) Suutin Virtaama g/h
Four 1800 600 64 131
Gril 1600 - 64 116
IX - KAYTTO
TUULETUS

Kaasukeittolaitteiden kéyttd aiheuttaa 1dammdn ja kosteuden muodostumista kayttdpaikassa, johon laitteet on asennettu.
Varmista kunnollinen ilmanvaihto: pida luonnolliset ilmanvaihtoaukot avoinna tai asenna mekaaninen tuuletuslaite
(mekaaninen liesituuletin).

Laitteen pitkdaikainen ja intensiivinen kayttd voi vaatia lisailmastoinnin kayttda, voit esimerkiksi avata ikkunan,
ikkunaluukun, tai lisatd ilmanvaihdon tehoa lisédmélld mekaanisen ilmanvaihdon tehoa, jos téllainen jérjestelmd on
kaytossa.

Paloilman poisto uunin takana
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Ala puhdista liesiuuniasi hankaavalla tuotteella tai hankaussienella, vahingoitat sen kiiltoa peruuttamattomasti.

Jos ylitse on valunut paljon valmistetta, kdyta puulastaa.

Al4 anna happamien nesteiden kuten sitruunamehun, etikan jne. jaada liedelle.

Heti ensimmaisesté kayttokerrasta l&htien ritila samoin kuin ruostumattomasta terdksesta valmistettu uunin pohja voivat
kellastua avotulen kohdalta.



EAAHNIKA

DPOYPNOX ME EXTIEY YI'PAEPIOY
Kaznyopia 3

X®peg TPOOPLGRODH Iigon (mbar) Katnyopia
BE-CH-CZ-ES-FR-GB-IE-IS-IT-LU-PT-SI-SK 28 - 30/37 13+
AT -BG-DE-DK-FI-GR-HU-NL-NO-RO-SE-NZ 30 13B/P

| - HAPOYXIAYH TOY ®OYPNOY ME EXTIEX ENO

O @ovpvog pe eotieg FORCE 10, mov mpdkettat vor omoKToETE, GYESAGTNKE Y0l TN VOUGLTAOTO AVOyuyTG.

‘Eyet évav oyko 25 Atpov.

O ¢@ovpvog pe eotieg FORCE 10 dwbéter éva ovotnpo acpoareiog pe dumhd Oeppoockomia, o€ kabe Kowotipo (0Tieg Kot
®ovPVO)

X TEPINTOOT SVEAELTOVPYIAG, 1) TAPOYN) VYPUEPIOV SLOKOTTETUL AVTORATOG.

11 -IZXYONTEX KANONIXMOI EFKATAYXTAYXHY KAI YYNTHPHXHX
H ovokevn avth dgv cuvdéetal pe cOOTNUO EKKEVOGNS TOV TPOiovTmV Kavons. [lpénet Aowmdv va eykatoctobel kot va
ouvdebel GUUE®VA e TOVG 1GYVOVTEG KOVOVIGUOUS eyKatdotaons. Idwitepn mpocoyn Oo mpémetl va dobei otig dotdéelg
TOV 16YXVOLYV OGOV APOPE TOV 0.EPIGUO.
- H anapaittn por aépa yuo v kadon givor 2 p® / dpa yia 1oyd oe KW.
- Ot gMdyioteg opllovTiEG amOGTAGELS TOL YOPILoVY TN GLGKELT| 0 TO. YELTOVIKG KAOETO ToLYDLATO dEV TPEMEL VO Eivar
pucpotepeg and 20 yA.
H eykatdotaon Kot n cuvinpnon g cLOKEVNGS TPEMEL VAL YIVOVTaL amd VOV TIGTOTOMUEVO EMAYYEALATIO GOUPOVOL [LE
TG 10} DOVGEG KAVOVIGTIKES SLOTAEELG KOt TIG TEYVIKEG dtaTdEels, neta&d Tmv omoimv:
-0 ypnotg opeiret va mpet
- Enapxn aepiopd.
- EAéypioto Hyko 8m?®
- Mop@dupo, Tov 0moiow To avoryTo THK Vo Exet ehayiot emipdveto 0,40 m?,
- EAdyioto Hyog and to £dagpog 0,30 m.
- Yyelovopikog Kovoviouog.
- Eykatoaotdoeig vypoepiov 6€ 0KAPOG:
- 1SO 10239
- ISO/DIS 9094-1.2
- OAHI'IA 94/25/EK TOY EYPQITAIKOY KOINOBOYAIOY KAI TOY XYMBOYAIOY THX 16™ Iovviov 1994 yi
TNV TPOGEYYION TOV VOUODETIKMV, KOVOVIGTIKOV KOl SLOKNTIKOV SL0TAEEDV TOV KPUTOV HEADV, Ol OTOlEg 0popodV Ta
OKAQN avoyvyne.
Ipocoyn: Ot GUGKEVES pe YOV PAOYQ KOiVE KOO0, KATAVAAMDVOLY TO 0EVYOVO TOL OGOV Kol OTOopPITTOuY T
TPOIOVTO TNG Kawong péco 6to mhoio. O e&aepiopdg eivarl omapaitTog 6TV AEITOVPYOHV 01 GLOKEVEG. AVOlyETE TIG OMEéG
0EPLOHOV TOV TPOPAETOVTOL YL AVTO KATA T PO TOV EYKUTACTAGEMV. M1 YPNOLLOTOLEITE TN GUOKELT HAYEPIKNG Yo
va {EGTAVETE TOVG KATOIKAGLOVG XMDPOoLug. M1 @palete moté Tig omég mov mpoPAiémovtan yia Tov agpiopd ( 1ISO/DIS
10239.3)

111 —ETKATAYXTAYH THX X Y>XKEYHX

TOMOGETHXH THX XYXKEYHX:
TonoBetioate kot ta Vo onpeio oTPLENG TOL PovPVoL, ekel oL Ba oTnpyTE N cLokeLN ( deite oyedidypapio)
TomobBeticate TOV POVPVO GTO GTHPLYLLO TOL.
Avoi&ate TV mOPT TOL POVPVOL Kot TOTOHETGNTE TO TANIGLO TOV POVPVOV e 4 Pides.
Twg vo eykataotoete to onpela othpEng Tov povpvov.
- Apap€oate 0 KAT® TUNHO TOV GOVPVOL
- TomoBemoate Tig Bideg (mepiéyoviarl 6N cuokevasio) HEGa oTiS TPVTES ( Tpocé&ate To oneipopa )
- Biddoate kot otepedcate opbd
- TomoBetcate TO KATM TUALLO TOVL POVPVOL GTNV APYLKT TOL BEO.

* & o o

H cwot tonoBéton eivon amapaitnt yo v 60N AEITOLPYio TOL POVPVOL.
H opbn eykatdotaon g cuokevng eivar 0 KoAHTEPOG TPOTOG VoL AELOTOMGCETE KATAANAL OAES TIG SOLVOTOTNTEG TOV POVPVOL LE
gotieg.
XHMANTIKH NAPATHPHXH:

To ompiyporta, ota onoio Paciletar n cuokevn, TPETEL va StakpivovTal yio TV VYNAR avtoyl Tovg e eAdyiotn Beppiokpacio
100°C. Mnv ypnoipomoteite EOAEKTO VAIKEL.

1V - X YMBOYAEX KAI OAHTEIEX IPO®YAAEHY KATA TH XPHXH

- ZUVIOTATAL, Y10, VO EYETE IO OTTOTELECULOTIKO LOYEIPEND, VO TPODEPUEVETE TOV OVPVO. TG GUVIGTOVLE Vo TEPIUEVETE 15 Aemtd
TPV TOMOPETNOETE TO GKEVOG GOG LEGTH GTOV (POVPVO.
AQNVETE TOV KODGTNPA TOV POVPVOL VO AELTOVPYNGEL LEPLKE AemTd Tpiv KAgioETE TNV TTOPTOL.
- Xg Kopio nepintoon dev mpémer va Tomo0eToeTe OPic®S KATOL0 6KEVOG PUYNTOV 6TO HGTEDO TOV POVPVOL.
001 OPO. YPNGLHOTOLEITE TO YKPIA, 1| TOPTA TOV QPOVPVOL TPEMEL VO WAPUPEVEL avoLy T TEPimov Y4 ko mpémer va
OQULPEGETE TNV TPOGTAGIC TOV SLUKOTTAOV TOV EIvor TOTOOETNNEV KAT® 0d TN prapa.
MMPOXOXH: 1 TPpooTasio TOV SLUKOTTAOV TPETEL V. P cLpomom 0l pévo dtav 1 svokevn sivar kpoo.

V -NAYTIKH ENQXH

, . PvO NG X ¢
Xdpeg Tpoopiopon v P;(;lii(ﬁ?{_{;:gxamg ENOQUIP
BE-CH-CZ-ES-FR-GB-IE-IS-IT-LU-PT-SI-SK 28 - 30/37 mbar (FR) Réf.: EG3007
AT -BG-DE-DK-FI-GR-HU-NL-NO-RO-SE-NZ 30 mbar (DE) Réf.: EG3016

Eykatdotoon:
H évoon tov vypaepiov npénet va mpaypotonombet pe tn forbeta oTeyavng unyavikng éveoong 1 pe t fondea tomorompuévav
EVOCEMV.
Inpeioon: Evisyetor va oag dobei mpoapetird évo kit évwong vypagpiov "ENOQUIP” mov O
amoteleiton omo: 1pvlQuiothi ovykexpiuévng vovtikng mieons, 1 evdiyioro owliva 600 mm, I folfida-
draxomen pe etikéra, 1 eodiyioro owliva 800 mm, pooiyyio yia owrive ard yoiké @8 mm

Zuvepporéynon Tov puOGT Kol TOL EVAIYIGTOV COANVAPIOV

- Zuykekpuévog puBuotg yio mhoia, "No unv ypnoiponombei oe kKhetotodg ydpovg"

- EmPefondote TV mopovsio kot TV KATAGTAGT TOV KOOLTo0UK oL £xet evabel oty £i60d0 Tov pubuct.

- Biddverte kot opiyyete Tov ekkpovotipa (Tadipddt Pidag) 6to mTepvylo Tov puOIeT) TV 6T UTOTIALYL 1) TN GUYKEKPIUEVN

BaABida mov ypnoponoteitan yio pmotikeg 3 Kg 1 6to shompa "CLIP-ON" yio protiieg 6 Kg
- Amouteiton cuyvog ELeYY0G TNG TANPOVG EVAONG HE VYPUEPLO.

- H évdeig&n {nuidg otov pubpioti, o coinvapto, m BaAPida amattel TNV GUES OVTIKOTAGTOGY TOVG.

- Mo v opbn cvuvappordynon, mpémnet va amopevydel oladNmoTe KOUTVAOTNTA KAODG KOt KUPTOTNTA TOV COANVOPIMV.

- "EAgyyog oteyavortnrag (Qoeeilete va mpofeite oe heyyo cvvpwva pe Toug toydovieg kavoviopovs (Iietoninon ISO / DIS
10239.3 [TAPATPA®OX 10))

TIpwv and v gykatdotaon tpopodotovpevn pe G.P.L., BePoimbeite 611, and 10 ctoryeio cuvoppoyng mg Porfidog mov
puOuiler mv wieon péypt Tig ParPideg Tov kKowoTHpa TOL KAEIVOLV TIG GLOKEVES, £xEL Yiverl opBn eykatdotaon. Exyovtog avorytég
115 BarBidec-drakontec, viofdrlete avtiv ™V eykatdotacn petd m Podfide pvOong ™ nicong oe pio dokun mieong tov aépa,
ue migon ion tputhdoia and Ty migon Aertovpyiog, ympig va vepPaivar dpwg ta. 150 mbar. H gykatdotaon npénet va Beopeitor
oteyaviy av, péca og Sapkelo TEvte Aentdv (smtpémoviog v gElcoppdmnon g migong), dwtnpnbei otobepn oto = 5 mbar
TEPITOL Kot PTG TV mopérevon Tev endpevev dekomévie Aentdv. Eva katdAnko vypd, ommg yio mapdderypo Eva Stdloppa pe
camovVL, uropel vo ypnoytorombel ota oToryEio GLVOPUOYNS Y10 TOV EVIOTIGUO SL0pPOdV.

HOPOXOXH: H auuwvio, mov KAmoio. 6amodvia Kol OmopPOTaVTIKG TEPIEYOVY, TPOoPGliel TG ovykoMoels. Av kot o1
Prafes dev yivoviar avtiAnmtés eCapyiig, 01 pwyUES KoL 01 J1apPOES EVEYETAL VA ELPOVITTODY UEPIKODS UIVES
HETG. TNV ETOPH UE TV GUUDVIOL. .

KINAYNOZX: IToté va unv avaflete pioya yia vo empefardoste Ty 6TEPavoTnTA.

Metd ™ ovumieon ™G EYKATAGTAONG, OAEG Ol GUVOEOEUEVEG GUOKEVEG, GULUTEPIAUUPOVOUEVOV TMV GUCTHHATOV
EMTNPNONG TG PAOYOS GTOVG KOVOTNPES, TPEMEL vo. vmoPfdiloviar ce pio JOKMAoTIK) Asttovpyic. Oa mpémer vo
mparypotononOel £vag onTikdg EAEYYOG TOL VYOLS TNG PAGYOS GTOVG KAVGTNPESG, EVA OAOL Ol KOVGTNPES TOV GUOKEVAOV TOV
&yovv eykataotabdel Oo Eyovv tebel o Aettovpyia, mpokeyévouy va emPefarmbet 6tL 1) mieon €xel Tpocappootel oe KO
GLOKELT.

VI - AAAATH THE MITATAPIAY (10 vo avawel nAEKTPOVIKE oONQ®Va BE TO povtéro)

- Eefddvete 10 mhpo ™G pomatopiog, mpog TV avtife @opd tov deikt TOL

poroy1o0, oArGeTe T pratapio omd ta 1,5 Volt og kodng modtoag tomo R6. t |
- 2UVOpUOLOYEIGTE TN GLGKELT TTPOG TNV OVTITOETN POPE TNG ATOGVVOPUOAGYNONG. \‘ f
- Av 3ev ypnoIHOTOIEiTE TIG £0TIEG GG Y100 HEYGAO YPOVIKO S1AGTNUA, GUVIGTHTOL VO, | t
OPOLPECETE T UIALTOPioL. I




VII - ANAMMA TON KAYYXTHPON

Kébe kavotpag Aettovpyei pe pio farPida pe Stokomn.

O SrocdmNg drobétet Evav TOTO TOL O0Toiov POAOG givar va detyvel TNV KaTdotaon s BaABidac.

"Eva ovpforo tomobetnpévo dimha otov kabe dtokomtn kabopilel TOV EVIOTIGUO TOV KOVGTHPMV.

T va xpnoonomBet £vog kavotpag, mECETe TOV AvVTIoTOLO0 TOL SLakOTTN Kot ToV YupileTe KaTd £va TETAPTO TPOG TOL APLOTEPHL
Yo VoL QEPETE TOV SLakOTTN OTNV EVEEEN TG HeYaAng eAoyas. Dépete Eva avappévo omipTo 6T0 GTOULO €E0O0V TV KOAVTTP®V
oV Kawotpa (1] TATATE TO KOLUTL TG NAEKTPIKNG avApAeing oTig eomhopéves eotieg) mElovtag Tov dtakdmt yio mepimov 10
AEMTA 00TOG MGTE Vo evepyononbel 1 acQaAeio

Elevbepdote Tov S1okOmtn. Av 0 KavoTNpag dgv mapopeivel avaupévos, emavaidpete  Aettovpyio. Pvbuiote ot ocvvéyela
onmg embupeite 10 Vyog g PAOYaG Yupilovtag otadiokd mpog to cOuPoro TG pikphig eAdyas. o va offoete, otpifete Tov
Srakomtn mpog tar deELd oV £vOEEN TOL TEPUATIGHOD (YOHU®UEVOS dioKOG).

O @ovpvog Aertovpyel e pia oTpdELyyo aoporeiog 1 omoio StakdmTel TV ToPOYN VYPOEPIOL G TEPINTOOT TOL TLYOV GPNGEL O
KOWGTNPOC.

H BaABida eivor khewoth otav 1 évdeEn tov dlaxodmn Ppioketal oty EVEEIEN TOV TEPUATIGHOD TOV VEAPYEL TAV®D GTNV UIdpa
TPOGOYNC.

T vo avéngete Tov KOVGTAPA TOL POVPVOL, YPTCLLOTOLEITE EVOL AVAUUEVO OTIPTO Kot T0 TANCLaleTe 6To Kevd g Pdong mov
gvdeikvutat Yoo v ovaereén (1 mélete 1o Kovpuni nAeKTPUKNG avaereéng mov Ppioketal Taved 6TIG eE0TAMOUEVES £0TIEG), Yupilete
TOV S1oKOTTN oTNV EVOEEN TG HEYUANGS AOYaG Kot TEleTe Yo 10 mepinmov SeuTEPOLENTTA TOV SLOKOTTT VL0l VO EVEPYOTOGETE TNV
nmpootacio. Aneglevbepdvete tov dwakdmtn. Pubuilete ot cuvvéyelo mv 1oxd Tov Kavompa 6mmg eoeig embopeite. H peydin
PLOYOL OVTIOTOLYEL TN HEYIOTN 1oYD KoL 1) JKPT GAOYOL OTNV EAGYLOTN.

Kavotmpag ykpid

To yipth puOpiletar and £va cvoTpa eTtTNPNONG TG PAOYOS He PadBida, £T01 MOTE Vo YIVETAL AVTOUATO 1] SLOKOTT TG TAPOYNG
VYpaepiov, o€ TEPIMTM®ON OV TVXOV GPNGEL 0 KAVGTNPOG.

H BoAPida eivon khetot dtav o dtakdmtng eivot yupiopévog 6To avayAvpo onpeio mov Ppicketat mave ot prdpa TG TpOSOYNGC.
T vo avayete to Ykpid, avoiyete v mopTa Tov Povpvov, Tpafdte T Heppikn TPooTacio TV SUKOTTOV pEYPL TV EVOELEN oTON
KOl 0TI GUVEXELD YUPVATE TOV dlakoOmTn ota aplotepd. Tlatdte to kovumi g avaereéng miéfoviog tov dakdntn yo 5 mepinov
SevtepOLenta, oVTMG MOTE VoL EMTPEYETE TV evepyonoinen g acedrewns. Erevbepdvete to kovumi kot to ykph cog Bpicketon
og Aertovpyia. Kieivete tnv mopta péxpt mv €vei€n 6Ton TpocTaciog TmV SIKOTTMOV.

SHMANTIKO! Mnv yewileote v mpootacio iN0X twv dtokont@v evd to ykph PBpioketor oe Asrrovpyia. [Mepuévete va
KPLOOEL TPMTOL 0 POVPVOG Gag Yo va EavaPalete TV Tpooctacio o€ Aertovpyia.

Opropég TV svpfornv
1 - AlakonTNG TOL POVPVOL
2 - Kovpmti avapreénge, cOpeova pe to Hoviého
3 — Onkn protapiog.

o

AgrTovpyia TG 06AaAiENg TG TOPTOS TOV PoVPVOL:
Inpeioon: yo 10 KAslidopo g moptog, Tpafnéte ™ Aapn
HEXPL VOL AoPOAIGEL TNV KAEWDOPLHL TNG TOPTOGC.

Zekheidopa Tng mopTog:
Enpeioon: yo va EEKAEWOGEL TNV TOPTA, TOTNGTE TO KOVUTE TOL
TEPPAAAETOL e KOKKIVO YpOLLa, Kot TpafnéTe v TopTa.

VI - OPOXAPMOTI'H XTH METATPOIIH YTPAEPIOY

Movo évag emoyyehpotiog 1 kémolo e£0V61060TNUEVO GTopo oV umopei var aARGEEL Ta pmek 1 adlayn pubpicewy.

KAYXTHPEX KAI ENTAXEIX INJECTEURS ET DEBITS
, , . Méyiom peiopévn Bovtévio 28 -30 mbar (G30)
Kortcl;cyznpag OVO%;GT\;EEE)GXDQ évtaon TIpondvio 30 - 37 mbar (G31)
YOS i (Xe Watt) Kavotipag ‘Evtaon oe g/h
Dovpvog pe 1800 600 64 131
'kpth 1600 - 64 116
IX- XPHEH
AEPIXMOX

H ypnon piog cvokeung payelpératog mov Aettovpyel pe vypaépilo mpokiel v mapayoyn Oeppomrog kot vypaciog Héca 6To
Y®po mov €xel eykataotabel. BePoiwbeite o1t éxete eEaopalioel TOV €mapKr] O.EPIOUO: SOTNPEITE OVOLXTA TAL QLGIKE GTOULO
e&oeptopo N eykatactoete pio unyovikn Stdtaln aepiopov (yodvn unyovikot e&aeptopon).

H évtovn kot mapotetapévn xpiion G CLOKEVNG MTOPEl VO KOTAGTAOEL OVOYKO{O KATOWOV GUUTANPOUOTIKO OEPIGUO,
nmapadeiypatog xapn, vo avoifete Eva mapdbvpo, peydho N pikpd, 1| KATOWOV MO OMOTELECUATIKO OEPIGHO, Ylo TOPAdELypa, va.
av&NGETE TV oYY TOL PNYOVIKOD EEQEPIOLOV, oV dubETETE.
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Mnv koBapilete tov godpvo e e0Tieg e OKOVEG TPIYIHATOS 1| VAIKG oV YOEPVOLV, KOOGS Ba KATAGTPEWETE OPIOLIKG TV
eMOTPOG TOV.

Y mepintoon peyaing vepyeiliong, ypnoytonoteite pio ERAVI GTATOLA.

Mnyv agnvete 6&wva vypd 6Tms XU Aepoviod 1 &idt v KOAANGOVV OTIG EOTIES.

T v amAn kaBaptdTnTo T0L TAVE TUNHATOG TOV POVVOL GOG, CUKDGTE TO SIKTVOTO TAEYHO (GXGPO) COUPOVA HE TO JTAOVO
oyEdLaypapLOL.

Amd TV TpOTN YpNoonoinon, n oxdpo KeOms Kot 1 Bdon Tov povpvov amd avoleidmto xdALPa eVOEYETAL VO TAPOVGIAGOVY
OAAOLDGELS GTOV YPOUOTIGUO TOVG OO TIG GAOYES.



DISPOSITIF D’ALIMENTATION GAZ « ENOQUIP » £
— 0 o= : Z
« ENOQUIP » LPG CONNECTION EQUIPMENT = ’ : \ s
Ne Désignation Référence o 8 _ g,
Position Part description Part n° NS = ey
1A Robinet pouteille 3 kg type "C_amping gaz"_(FR) sortie Frant_:e avec sécurité ) 72094 = :§ ) ] £ =
\Valve suitable for 3 kg gas cylinder "Camping-Gaz" type, with FFD, FR connection g ~ 5 =
1B Robinet bouteille 3 kg type "Camping gaz" sortie Allemagne avec sécurité 72097 ] § s s '§
Valve suitable for 3 kg gas cylinder "Camping Gaz" type, with FFD, DE connection d .4 e g 8 5
Détendeur raccord bouteille 13Kg (FR) 30 mbar protection spéciale marine sécurité surpression v § 8| ¥ " @ i
2A Regulator for 13 Kg cylinder (FR) 30 mbar,special "marine use" protection, overpressure 72095 s A& 3 $ g2 H/ H
safety SEREE 23 4~ g
Détendeur raccord bouteille allemande 30 mbar protection spéciale marine sécurité surpression B S -1~ ., < | s g
2B Regulator for 30 mbar gas cylinder (DE), special « marine use » protection, overpressure 72098 g % g B i © is
oty g 3 T LS
Détendeur raccord bouteille allemande 50 mbar protection spéciale marine sécurité surpression =< W Pa =
2C Regulator for 50 mbar gas cylinder (DE), special « marine use » protection, overpressure 72099 N L x ¥ 2 I
safety NS ' ns ¥ o] £,
3 Tuyau flexible L. 600 mm "ENOQUIP" entrée G1/4 gauche, sortie bicone @ 8 mm 71427 S 3 Fs ) i 2 2
Flexible tube L 600 mm "ENOQUIP" G1/4 Left inlet, @ 8 mm nut connection g S| 3 '§ b E g 'g' %
Bicone @ 8mm pour tuyau flexible el & Zo o @D £s
4 @ 8 mm nut for flexible tube 57306 § § \:{» % © ; g T '\I % g
5 Ecrou pour tuyau flexible 57035 S §< IG S I L 2 8
Nut for flexible tube o &; ~ n. =
6 Cartouche laiton pour renfort tuyau cuivre @ 8 mm 50671 YIS P> S —— ﬁ“ﬁv )
Brass cartridge for @ 8 mm copper tube & I 38
7 Etiquette coffre_é gaz pression 30 mbar "ENOQUIP" 89164 § Z 8 ;
'ENOQUIP" sticker for 30 mbar gas compartment = E 3 e ae S
Robinet d’arrét "ENOQUIP" sortie / entrée bicone @ 8 mm 72096 § E g g e E «-E
8 'ENOQUIP" stop valve , in and outlet, @ 8 mm nut S 8l e S 5 . X
Robinet double vanne "ENOQUIP" sortie / entrée bicone @ 8 mm <] % R oo Sy
'ENOQUIP" double valve tap, in and outlet, @ 8 mm nut 72101 S 32 w P | I
9 Bicone + écrou pour robinet d’arrét 57036 § 5 ° b4 O ” 0/
Nut + ferule nut for stop valve = :: H & I
10 Etiquette de situation de robinet d’arrét "ENOQUIP" 89173 N4 [ ! § Sx |\‘
"ENOQUIP" stop valve sticker SV 3a 88 33 § Ed 0 o
1 Tuyau flexible longueur 800 mm "ENOQUIP" entrée / sortie bicone @ 8 mm 71426 E} § 2 o% bE- £ ¥ / i i
"ENOQUIP" flexible tube L 800 mm, in and outlet, @ 8 mm nut O 5| 5 28 50~ I i < <8 e
. Coude & 90° raccord détendeur / tuyau souple 57037 HES| 2 32 8u 2§ §E i £§ x
00° knee . Regulator/flexible tube connection 5 § 2% g3 53 R 23 _— 2F %
* Raccord spécifique pour test d’étanchéité 57034 = : £ gk |, Eé ,/' ? N« )
Special connection for tightness test § ) 5 2 § g 2 ) 2 J £ g
S| 3 g ok | §% gs % g
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Tap for 3 Kg "CAMPING GAZ" gas cylinder



